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®i Primaria

&7 Glavile

Anunt procedura simplificata proprie

Institutie: Comuna Glavile, judetul Valcea
Nr. inregistrare anunt: 189
Data: 26.01.2026

1. Obiectul achizitiei

Comuna Glavile, judetul Valcea anunta demararea procedurii simplificate proprii pentru contractarea de

servicii. Obiectul achizitiei consta in:

Denumire: “Servicii de catering in cadrul Programului National “Masa sanatoasa” pentru prescolarii si

elevii Scolii Gimnaziale ,,Bartolomeu Valeriu Anania” Glavile, judetul Valcea”

Descriere detaliata:
Serviciile de catering vor consta in prepararea si furnizarea unor pachete alimentare asa cum a fost stabilit
prin H.C.L. nr. 1/14.01.2026. Pachetele alimentare trebuie sa respecte specificatiile tehnice prevazute in
Anexa nr. 3 la H.G. nr. 1171/2025 privind instituirea Programului National ,,Masa sandtoasa” in anul
2026 si cerintele caietului de sarcini nr. 34/22.01.2026.

2. Valoarea estimata a achizitiei
Valoarea estimatd a achizitiei este de 147.378 lei (TVA inclus), stabilita conform prevederilor legale in
vigoare si in baza necesitatilor institutiei.

3. Durata contractului si conditiile de prestare

Durata estimata pentru prestarea serviciilor este de 11 luni de la data semnarii contractului. Plata maxima
lunara pana la aprobarea bugetului local este de 9.692,72 lei (1/12 din bugetul anului trecut aferent
acestei achizitii). Diferenta intre valoarea livrarilor dintr-o luna si plata maxima lunara de 9.692,72 lei
va fi achitata dupa aprobarea bugetului local. Contractul va fi semnat pe valoarea totala licitata pentru anul
2026, plata lunara neputand depasi suma de 9.692,72 lei pana la aprobarea bugetului local. Dupa
aprobarea bugetului vor fi achitate diferentele (daca acestea exista) intre valoarea produselor livrate intr-o
luna si plata maximala de 9.692,72 lei/luna.

4. Modalitatea de selectie a ofertelor

Selectia ofertelor se va face in conformitate cu prevederile legale privind achizitiile publice, respectand
principiul transparentei si tratamentului egal al participantilor. Evaluarea ofertelor va lua in considerare
urmatoarele criterii:

Criteriul de atribuire ales este ,cel mai bun raport calitate - pret”

5. Cerinte privind depunerea ofertei

Primaria Glavile.
SAT GLAVILE, STRADA PRINCIPALA, NR.338, JUDETUL VALCEA
Email: primariaglavile@yahoo.com ; glavile@vl.e-adm.ro
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Primaria
Glavile

Toti furnizorii interesati sunt invitati sa transmita ofertele in format electronic, la adresa de email:
primariaglavile@yahoo.com sau in format fizic la adresa sediului institutiei: Primaria comunei Glavile,
strada Principala, nr. 338, localitatea Glavile, judetul Valcea, pana la data de 29.01.2026 ora 12:00.
Oferta trebuie sa includa:

e Datele de identificare ale ofertantului;

e Propunerea financiara detaliat3;

e Propunerea tehnica care sa ateste conformitatea serviciilor prestate cu specificatiile solicitate;

e Documente de calificare
NOTA: Ofertantul clasat pe primul loc, dupa aplicarea criteriului de atribuire, va incarca in Catalogul
Electronic SEAP oferta corespunzatoare, sub forma unui reper publicat, care sa respecte conditiile tehnice,
cantitative si financiare comunicate in oferta deja depusa.

6. Conditii generale de participare
Pentru a fi eligibili, ofertantii trebuie sa indeplineasca urmatoarele conditii minime:
e Sa fie inregistrati in Registrul Comertului si sa aiba obiect de activitate conform cu domeniul
achizitiei;
e S3 detina personalul si autorizatiile necesare pentru a presta serviciile/produce bunurile/efectua
lucrdrile solicitate;
e Sa nu se afle in situatii de conflict de interese, insolvabilitate sau alte conditii care le-ar putea
compromite capacitatea de a executa contractul.

Persoanele ce detin functii de decizie in cadrul autoritatii contractante sunt:
- lustin DUICU = Primar
- Nicolae DRAGHICI — Viceprimar
- Cornelia POPESCU — Membru
- Adriana SARPE-POPA —Presedinte fara drept de vot
- Maria-Eleonora NITULESCU- VIZA CFP
- Sirboiu Marin — Membru
- Viezure Elena - Consilier
- lana Olivia Alina - Expert cooptat

7. Alte detalii relevante

Pentru informatii suplimentare si clarificari, potentialii ofertanti pot contacta responsabilul de achizitie,
Sarpe-Popa Adriana prin e-mail la primariaglavile@yahoo.com. Orice solicitare de clarificare trebuie
transmisa cu cel putin 1 zi inainte de termenul limitd de depunere a ofertelor, respectiv 28.01.2026 ora
12:00.

Anuntul prezent ramane valabil pana la data de: 29.01.2025 ora 12:00.

Data, ora si locul deschiderii ofertei va avea loc in data de 29.01.2026, ora 13:00 la sediul U.A.T. comuna
Glavile din comuna Glavile, jud.Valcea.

Va multumim pentru interesul acordat si asteptam cu interes ofertele dumneavoastra.

Primaria Glavile.
SAT GLAVILE, STRADA PRINCIPALA, NR.338, JUDETUL VALCEA
Email: primariaglavile@yahoo.com ; glavile@vl.e-adm.ro
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MINISTERUL EDUCATIEI SI CERCETARII

SCOALA GIMNAZIALA BARTOLOMEU VALERIU ANANIA

LOCALITATEA GLAVILE, JUD.VALCEA

CUI 29070969, TEL./FAX 0250764076, email: scoalaglavile@yahoo.com

Nr. 34/22.01.2026

CAIET DE SARCINI

privind achizitia de Servicii de catering in cadrul Programului National "Masa sanatoasa” pentru
prescolarii si elevii Scolii Gimnaziale ,,Bartolomeu Valeriu Anania” Glavile, judetul Valcea

CAPITOLUL L. - INFORMATII GENERALE
Prezentul Caiet de sarcini face parte integranta din Documentatia de atribuire si constituie ansamblul

cerintelor pe baza cdrora ofertantul participant la procedura isi va elabora oferta sa, in vederea
atribuirii contractului de achizitii publice avand ca obiect prestarea serviciilor de catering in cadrul:
"Programului National “Masa Sanatoasa”, de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si
elevii din structura Scolii Gimnaziale ,,Bartolomeu Valeriu Anania” Glavile, comuna Glavile, judetul
Valcea.

Avand in vedere prevederile 0.U.G. nr. 1171/2025 privind instituirea Programului National "Masa
Sanatoasa” de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din cadrul Scolii
Gimnaziale ,,Bartolomeu Valeriu Anania” Glavile, coroborat cu prevederile Anexei pentru aprobarea
listei unitatilor/subdiviziunilor administrativ -teritoriale ale municipiilor si a unitatilor in care se
implementeaza Programul National “Masa sanatoasa”, numarul de beneficiari si sumele alocate
pentru finantarea programului in anul scolar 2026 si a repartizarii acesteia pe unitati/subdiviziuni
administrativ-teritoriale desfasurarea procedurii de achizitie se efectueaza potrivit legislatiei in
vigoare: Legea 98/2016 privind achizitiile publice, actualizatd, HG 395/2016, Legea nr 101/2016,
astfel ca procedura de atribuire a contractului este Procedura simplificata proprie si a pragurilor
valorice cu valoarea estimata fara TVA mai mica decat pragul prevazut la art. 7 alin. (1) lit. d) si mai
mare decat pragul prevazut la art. 7 alin. (5) din Lege, respectiv intervalul de la 270.120 lei pana la
3.636.150 lei.

CAPITOLUL Il - CONDITII SI CERINTE GENERALE

2.1. Descrierea serviciului de catering - CPV: 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli

Achizitia de servicii de catering pentru scoli se include in categoria contractelor de achizitie publica,
care au ca obiect servicii sociale si alte servicii specifice, prevazute in anexa nr. 2 a Legii 98/2016
privind achizitiile publice si va contribui la livrarea de hrana pentru copii in cadrul unitatilor de
fnvatamant din structura Scolii Gimnaziale ,,Bartolomeu Valeriu Anania” Glavile, comuna Glavile,
judetul Valcea.

2.2. Obiectul contractului de servicii
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Achizitia de servicii de catering consta in prepararea si livrarea unor pachete alimentare acordate
prescolarilor si elevilor Scolii Gimnaziale ,,Bartolomeu Valeriu Anania” Glavile, comuna Glavile,
judetul Valcea, in cadrul Programului National ,,Masa sanatoasa” in perioada cursurilor scolare
desfasurate in intervatul februarie - decembrie 2026, dupa cum urmeaza:

Nr. Luna Nr. zile | NFr maxim de prescolari Nr. total de pachete
crt. si elevi alimentare estimate/luna
1 Februarie 2026 15 58 870
2 Martie 2026 22 58 1276
3 Aprilie 2026 15 58 870
4 Mai 2026 20 58 1160
5 lunie 2026 14 58 812
6 Septembrie 2026 18 58 1044
7 Octombrie 2026 17 58 986
8 Noiembrie 2026 20 58 1160
9 Decembrie 2026 13 58 754
TOTAL 158 8932

In cazul in care numarul elevilor se modifica pe perioada incheierii contractului, atunci numarul de
portii se poate modifica.

In conditiile art. 165 din Anexa la H.G. nr. 395/ 2016, in situatia in care este adoptat un act normativ prin
care se asigura finantarea programului pana la adoptarea bugetului de stat pentru anul 2027, partile au
dreptul sa prelungeasca durata contractului initial cu o durata ce nu poate depasi 4 luni. Cantitatile
maxime cu care poate fi suplimentat obiectul contractului in conditiile anterior mentionate, sunt:

. Nr. maxim de prescolari Nr. total de pachete
Nr. Luna Nr. zile . . . . «
ort si elevi alimentare estimate/luna
1 | ianuarie 2027 17 58 986
2 | februarie 2027 15 58 870
3 | martie 2027 22 58 1276
4 | aprilie 2027 17 58 986
TOTAL 71 4118

Suportul alimentar trebuie sa respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatie sanatoasa
in unitatile de Tnvatamant preuniversitar si ale Ordinului Ministrului sanatatii publice nr. 1563/2008
pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care
stau la baza unei alimentatii sanatoase pentru copii si adolescenti si a altor reglementari privind
sanatatea publica ce fac obiectul serviciilor, in cantitatile si continutul caloric stabilit prin normele de
hrana prevazute de legislatia in vigoare, respectiv H.G. pentru aprobarea Normelor metodologice de
aplicare a prevederilor Ordonantei de urgenta a Guvernului nr. 1171/2025 privind instituirea
Programului ”Masa sanatoasa”.

Suportul alimentar trebuie produs in unitati inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor si se distribuie sub forma ambalata, in conformitate cu prevederile legale in
vigoare privind igiena si siguranta produselor alimentare, conform prevederilor punctului 8 din anexa
nr. 3 la HG nr. 23/2025, fiind transportata numai cu mijloace de transport autorizate/inregistrate
sanitar veterinar si pentru siguranta alimentelor.
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Propunerea tehnica trebuie sa indeplineasca cerintele prevazute in descrierea din caietul de sarcini,
acesteea fiind considerate obligatorii.
Serviciile de catering ofertate trebuie sa indeplineasca cerintele prevazute in descrierea din caietul
de sarcini, considerate necesare pentru asigurarea cerintelor tehnice si profesionale asumate prin
contract. Cerintele sunt obligatorii pentru toti ofertantii si nu i absolva de acestia de
responsabilitatea de a realiza si alte sarcini necesare pentru executarea contractului la un standard
de calitate corespunzator.
Oferta de servicii de catering cu caracteristici tehnice inferioare neconforme cu cele prevazute in
caietul de sarcini atrage descalificarea ofertantului in termenul articolul 137 alineatul 1 din Hotararea
395 pentru aprobarea normelor metodologice de aplicare a prevederilor referitoare la atribuirea
contractului de achizitie publica, a acordului cadru din legea 98/2016, privind achizitiile publice.
Este obligatorie intocmirea propunerii tehnice, astfel incat in procesul de evaluare informatiile din
propunerea tehnica sa permita identificarea facila a corespondentei cu cerintele din caietul de
sarcini.
Propunerea financiara trebuie sa fie corelata cu elementele propunerii tehnice si sa permita
indeplinirea contractului de achizitie la parametrii cantitativ si calitativ solicitati prin caietul de sarcini
in conditiile legal reglementate de legislatia in vigoare.
Pretul inclus in propunerea financiara va fi estimata in lei, fara TVA, cu specificarea TVA separat, fara
a depasi valoarea estimatd comunicatd prin anuntul de participare. in cazul in care pretul fird TVA
inclus in propunerea financiara depaseste valoarea estimata comunicata prin anuntul de participare,
oferta este considerata inacceptabila.
Clasamentul ofertelor se stabileste prin ordonarea crescatoare a punctajelor obtinute de fiecare
ofertant oferta castigatoare va fi oferta de pe primul loc, respectiv oferta cu punctajul cel mai mare
in acord cu prevederile articolului 138 din HG 395/2018.
Atribuirea contractului se va face cu respectarea cuantumului alocatiei zilnice de hrana ce va fi
stabilit prin contractul de servicii catering dar nu mai mult de 132.729,52 lei fara TVA, respectiv
14,86 lei/ pachet fara TVA. Sumele ofertate vor include o defalcare a costurilor, per portie, pe
urmatoarele categorii:

a) materie prima;

b) prepararea hranei;

c) distributie.

2.3. Crieteriul de atribuire

Criteriul de atribuire ales este ,cel mai bun raport calitate —pret”

Tn cadrul procesului de selectie vor fi preferate si considerate c& indeplinesc criteriul privind cel mai
bun raport calitate-pret acele oferte care aloca:
» cel putin 40% din suma disponibild per beneficiar pentru achizitia materiei prime.

» cel mult 20% din suma disponiibild per beneficiar pentru Materiale de ambalare reciclabile
» cel mult 40% din suma disponibild per beneficiar pentru Ponderea materiei prime din pretul

total/ portie.

2.4. Algoritmul pentru determinarea punctajului aferent factorului de evaluare corespunzator
componentei tehnice

Factorii de evaluare alesi sunt:
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1. Pretul Ofertei

2. Materiale de ambalare reciclabile
3. Ponderea materiei prime din pretul total/ portie

Denumire factor de evaluare

Pondere

1. Pretul Ofertei

40%
Punctaj maxim factor: 40

Punctajul pentru factorul de evaluare pretul ofertei se acorda astfel:

v Pentru cel mai scizut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat (40 puncte);
v Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel: P(n) = (Pret
minim ofertat / Pret n) x punctaj maxim alocat.

Punctajul factorului de evaluare Materiale de ambalare reciclabile — are o valoare maxima

de 20 de puncte din valoarea totald maxima de 100 de puncte si o pondere de 20%.

Acordarea punctajului pentru factorul de evaluare Materiale de ambalare reciclabile:

Pentru ambalaje din materiale 100% reciclabile se vor acorda
20 de puncte.

*Nota:
+» Ofertele care propun livrarea in ambalaje care nu sunt

reciclabile sau sunt reciclabile intr-o proportie mai mica
de 20% vor fi declarate neconforme.

s Ofertelele care propun livrarea in ambalaje care sunt

reciclabile in proportie de 20% nu li se acorda punctaj.

Denumire Descriere Modalitate de indeplinire
factor de
evaluare
Produsele vor fi livrate in ambalaje tip ,pentru o singura| In  cadrul  propunerii
portie” din materiale reciclabile, in proportie de minimum| tehnice se va prezenta o
20%. declaratie pe proprie
Aleoritm de calcul al Ll raspundere a
goritm de ca el a' punctajg dl: - . .| reprezentantului legal al
Pentru ambalaje din materiale reciclabil in proportie mai :
o e < o ofertantului — Formular nr. 8
. mare de 20% si mai mica sau egald cu 50% se vor acorda 10 X L
Materiale puncte - Declaratie privind
I:Iel Pentru ambalaje din materiale reciclabile in proportie mai | 9mbalajele “t’/’zm?e n
ambalare | are de 50% si mai mici de 100% se vor acorda 15 de puncte. | derullarea  contractului, - din
reciclabile care s3 reunite faptul c3-si

asuma livrarea in ambalaje
tip ,pentru o singura portie”
si sa precizeze care este

proportia materialelor
reciclabile din ambalajele
utilizate  pentru livrarea
produselor.

Punctajul factorului de evaluare Ponderea materiei prime din pretul total/ portie — are o valoare

maxima de 40 de puncte din valoarea totala maxima de 100 de puncte si o pondere de 40%

Acordarea punctajului pentru factorul de evaluare Ponderea materiei prime din pretul total/ portie
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Denumire
Factor de Descriere
evaluare

Modalitate de
indeplinire

Algoritm de calcul al punctajului:
v Pentru oferta cu cea mai mare pondere a materiei prime din pretul
total/ portie ofertat se vor acorda 40 de puncte.
v Pentru celelalte oferte, punctajul va fi acordat astfel:PMP(n) = MPn Ponderea

Ponderea / MPmax * 40, unde: materiei prime
materiei e MPn= ponderea materiei prime din pretul total / portie al ofertate va
prime din ofertei n rezulta din
pretul e MPmax = cea mai mare pondere a materiei prime din pretul Anexa la
total/ portie total / portie Formularul de
oferta.

*Nota: Nu se accepta ofertele care au o pondere a materiei prime din
pretul total / portie mai mica de 40%, acestea urmand a fi respinse ca
neconforme.

Punctajul total obtinut va fi determinat dupa cum urmeaza: punctajul acordat pentru factorul de
evaluare Pret + punctajul acordat pentru factorul de evaluare Materiale de ambalare reciclabile +
punctajul acordat pentru factorul de evaluare Ponderea materiei prime din pretul total/ portie.

Clasamentul Ofertelor va fi determinat pe baza punctajului total. Pe baza metodei de calcul de mai
sus, ofertantul care are cel mai mare punctaj total va fi declarat castigator.

In cazul in care doua sau mai multe oferte sunt clasate pe primul loc cu punctaje egale, departajarea
se va face avand in vedere punctajul obtinut la factorii de evaluare in ordinea descrescatoare a
ponderilor acestora. In situatia in care egalitatea se mentine, comisia de evaluare are dreptul sa
solicite depunerea de noi propuneri financiare si castigatoare va fi desemnata oferta cu pretul cel
mai mic.

2.5. Modul de prezentare a ofertelor

Modul de prezentare a propunerii tehnice:

Propunerea tehnica va cuprinde:

- Descrierea modului de indeplinire a cerintelor si specificatiilor tehnice prevazute in caietul de
sarcini. Se vor prezenta variantele de pachete alimentare propuse.

- Dovada detinerii de mijloace de transport autorizate sanitar — veterinar pentru transportul
produselor alimentare, conform Ordinului nr. 57/2010 al/ Autoritatii Nationale Sanitar —
Veterinare pentru Siguranta Alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Dovada autorizarii pentru prestarea serviciilor de catering, conform Ordinului 111/ 2008 al
Autoritatii Nationale Sanitar — Veterinare pentru Siguranta Alimentelor si Ordinului nr. 57/2010
al Autoritatii Nationale Sanitar — Veterinare pentru Siguranta Alimentelor, cu modificarile si
completarile ulterioare;

- Declaratie privind respectarea reglementarilor obligatorii din domeniile mediului, social, al
relatiilor de munca si privind respectarea legislatiei de securitate si sanatate Tn munca —
Formular nr. 6;

- Nominalizarea persoanelor angajate in producerea, manipularea si distributia pachetelor
alimentare si prezentarea dovezilor privind detinerea de catre acestea a unui certificat de
absolvire a unui curs de notiuni fundamentale de igiena conform Ordinului Ministerului Sanatatii
si al Ministrului Educatiei. 2209/ 4469/ 2022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea
si certificare instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de
igiena;
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- Pentru persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia pachetelor alimentare se
vor prezenta fise de aptitudini specifice activitatii desfagsurate sau echivalent conform H.G. nr.
355/ 2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Dovada posibilitatii de a analiza produsele alimentare in laboratoare autorizate sanitar —
veterinar si pentru siguranta alimentelor care au metodele de analiza acreditate;

- Formular nr. 8 - Declaratie privind ambalajele utilizate in derularea contractului
- Declaratie privind acceptarea clauzelor contractuale

Se vor propune variante de meniu, care sa respecte toate cerintele prevazute in prezentul caiet de
sarcini si in legislatia aplicata;

Ofertantul va indica in oferta tehnica 10 tipuri de meniu diferite.

Tn cazuri specifice, Achizitorul poate solicita adaptarea meniurilor la eventuale afectiuni, boli si/sau
indicatii medicale ale unor beneficiari, atunci cand este cazul;

La intocmirea meniurilor, se va tine cont de urmatorii factori:

- realizarea unui raport optim intre principiile alimentare de baza (proteine, lipide, glucide,
etc.);

- anotimpul in care se distribuie meniurile;

- varietate, atat prin felul produselor, cat si prin tehnologia culinara;

- fiecare meniu ofertat va cuprinde carne de peste, pui, vita sau porc.

- fiecare meniu va contine la partea de desert de preferat un fruct cu o greutate de minim100g
(mere, pere, caise, etc, exclusiv capsuni.)

Fiecare meniu ofertat va indica si enumera ingredientele si mentionarea gramajelor utilizate la
categoriile principale de alimente (carne, legume, cereale, etc.)

De asemenea in realizarea meniurilor se va tine cont de prevederile Ordinului ministerului
sanatatii nr. 1563/2008 cu modificarile si completarile ulterioare, pentru aprobarea Listei alimentelor
nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sandtoase
pentru copii si adolescent si a anexelor la acesta.

Se vor avea in vedere in mod special prevederile din Anexa 1 privind alimentele
nerecomandate prescolarilor si scolarilor.

Modul de prezentare a propunerii financiare:
Propunerea financiara va cuprinde:

- Formularul de oferta si Anexa acestuia insotit de Fisa de fundamentare componenta manopera
si Fisa de fundamentare privind componenta transport. Pretul din formularul de oferta va fi
aferent anului 2026, incepand cu luna februarie 2026, fara a se lua in considerare posibilele
suplimentari.

Pretul unitar nu va depasi valoarea prevazutd de H.G. nr. 1171/2025 — 16,5 lei inclusiv TVA,

respectiv 14,86 lei fara TVA.

Perioada de valabilitate a ofertelor este de minimum 60 de zile si nu se accepta oferte alternative.

Pretul unitar din propunerea financiara este ferm si nu se modifica pe intreaga perioada de derulare a

contractului.

Tn vederea comparérii unitare a ofertelor, se solicitd ca toate preturile sa fie exprimate in cifre cu cel
mult doua zecimale.

Pretul ofertei este ferm.
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2.6. Cerinte specifice serviciilor de catering solicitate de catre Autoritatea Contractanta si

informatii suplimentare

Portiile vor fi pregatite si preparate de catre ofertant in cantitatile si continutul caloric stabilit prin
normele de hrana prevazute de legislatia Tn vigoare si a principiilor care stau la baza unei alimentatii
sanatoase si vor respecta cerintele prevazute de Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului
European si al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la
produsele alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale
Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a
Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a
Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a
Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei.
Oferta declarata castigatoare conform criteriului de atribui restabilit trebuie sa indeplineasca toate
specificatiile tehnice minime obligatorii asa cum au fost acestea stabilite in caietul de sarcini.
Operatorii economici pot fi exclusi din procedura de achizitii publice/pot fi urmariti in justitie n
temeiul legislatiei nationale Tn cazuri grave de declaratii false atunci cand au completat documentele
de calificare referitor la informatiile furnizate privind absenta motivelor de excludere, indeplinirea
criteriilor de calificare sau a factorilor de evaluare si sau nu au fost Tn masura sa prezinte
documentele justificative.
Orice operator economic interesat are dreptul de a solicita clarificari privind documentatia de
atribuire Tn termenul stabilit prin anuntul de participare.
Ofertantul va preciza in oferta financiara numarul de portii livrate gratuit, respectiv cate o portie
pentru fiecare zi, ce se va constitui zilnic, pentru o perioada de 48 ore de la livrare, drept proba de
mancare.
Ofertantul are obligatia de a livra hrana dupa cum urmeaza:

- ora 9:50 Scoala ,,Bartolomeu Valeriu Anania” Glavile, comuna Glavile;

- ora 9:50 GPN,, Prichindelul vesel” Glavile
Nota: Beneficiarul isi rezerva dreptul de a modifica orarul de servire a hranei, cu obligatia de a
anunta prestatorul cu 48 de ore Thainte de data de livrare.
Acest program va putea fi modificat si adaptat, in mod corespunzator, in functie de necesitatile si la
cerinta motivata a beneficiarului. Programul va fi anuntat in scris la inceputul activitatii si, ori de cate
ori el va suferi modificari, pe parcursul derularii contractului.
Comanda pentru numarul de portii ce vor trebui preparate si servite beneficiarilor se va transmite
prestatorului zilnic, pana la orele 08:15, ce va contine numarul de portii pentru fiecare regim
alimentar (normal/dieta medicald), in cazul in care acesta se impune, pe baza Listelor zilnice de
prezenta a prescolarilor si elevilor din structura Scolii Gimnaziale B.V. Anania, comuna Glavile,
judetul Valcea.
n functie de modificirile intervenite in frecventa persoanelor beneficiare ale serviciului de catering,
autoritatea contractanta isi rezerva dreptul de a suplimenta sau diminua numarul de portii, fara
modificarea pretului unitar si fara vreo notificare prealabila, ci numai prin precizarile cu privire la
numarul de beneficiari cuprinse in comanda lansata catre prestator.
Livrarile vor putea incepe odata cu incheierea contractului conform comunicarilor primite de Ila
beneficiar, conform cu prevederile caietului de sarcini, anexa la contract.
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Meniurile de tip masa calda se vor livra conform cerintelor prevazute in anexele la Ordinul
ministrului sanatatii publice nr. 1.563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate
prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sanatoase pentru copii si
adolescent

Unitatile care produc, prepara, transporta si distribuie alimente in cadrul acestui program sunt
supuse controalelor sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor oficiale, efectuate de catre
personalul de specialitate din cadrul directiilor sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor
judetene, respectiv a municipiului Bucuresti, in conformitate cu prevederile Regulamentului (UE)
2017/625 al Parlamentului European si al Consiliului din 15 martie 2017 privind controalele oficiale si
alte activitati oficiale efectuate pentru a asigura aplicarea legislatiei privind alimentele si furajele, a
normelor privind sanatatea si bunastarea animalelor, sanatatea plantelor si produsele de protectie a
plantelor, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 999/2001, (CE) nr. 396/2005, (CE) nr. 1.069/2009,
(CE) nr. 1.107/2009, (UE) nr. 1.151/2012, (UE) nr. 652/2014, (UE) 2016/429 si (UE) 2016/2.031 ale
Parlamentului European si ale Consiliului, a Regulamentelor (CE) nr. 1/2005 si (CE) nr. 1.099/2009 ale
Consiliului si a Directivelor 98/58/CE, 1999/74/CE, 2007/43/CE, 2008/119/CE si 2008/120/CE ale
Consiliului si de abrogare a Regulamentelor (CE) nr. 854/2004 si (CE) nr. 882/2004 ale Parlamentului
European si ale Consiliului, precum si a Directivelor 89/608/CEE, 89/662/CEE, 90/425/CEE,
91/496/CEE, 96/23/CE, 96/93/CE si 97/78/CE ale Consiliului si a Deciziei 92/438/CEE a Consiliului
(Regulamentul privind controalele oficiale).

Compozitia suportului alimentar consta in masa calda, in regim catering:
Compozitia meniurilor cu masa calda zilnice este prevazut in Anexa 1 la prezentul caiet de sarcini
intitulata: Compozitia meniurilor de hrana:
v" Meniurile cu masé calda vor include:
Felul | de mancare calda (ciorba, supa, bors etc)
Felul Il de mancare preparata calda
Paine
Desert/fruct.

AN NI NN

Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregatirea mesei pentru prescolari si elevi

1. Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome
si gust in cazul mancarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitatilor de invatamant
sau la nivelul unitatilor de tip catering si care urmeaza a fi servite prescolarilor si elevilor; de
asemenea, produsele de origine animala sau nonanimala din care se prepara aceste mancaruri nu
trebuie sa contina aditivi sau alte substante acceptate peste limitele stabilite de legislatia in vigoare.

2. Uleiul necesar prepararii se utilizeaza o singura data, fiind un ulei de calitate
superioara.

3. Ceapa pregatita in prima faza a etapei de gatire nu se prajeste, ci se inabusa cu apa.

4. Sarea iodata utilizata trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a

fi addugati in alimente..

5. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupa la felurile de mancare servite, de
exemplu, la masa de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de
exemplu, supa cu galusti si friptura cu garnitura din paste fainoase, ci din legume.
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6. Evitarea mancarurilor care solicita un efort digestiv puternic sau care au efect excitant
ori a caror combinatie produce efecte digestive nefavorabile, cum ar fi iahnie de fasole cu iaurt sau
cu compot.

7. Nu se vor permite mancarurile precum tocaturi prdjite. Ouadle se recomanda a fi
servite ca omleta la cuptor si nu ca ochiuri romanesti sau prajite.

8. Se recomanda Tmbogatirea ratiei in vitamine si saruri minerale prin folosire de salate
din cruditati si adaugare de legume-frunze in supe si ciorbe.

9. Interdictia folosirii cremelor cu oua si frisca, a maionezelor, indiferent de anotimp,
precum si a oualor fierte, nesectionate dupa fierbere.

10. Mancarea livrata trebuie gatita in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in
conditii sanitar—veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare si la
temperaturi corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.

11. Unitatile de invatamant in care se desfasoara programul-pilot au obligativitatea de a
pastra 48 de ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

NOTA:

Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sanatate Publica:
1. ciorba de legume;

. supa de pui cu legume;

. ciorba de vacuta cu legume;

. legume cu piept de pui la gratar;

. mancare de mazare cu piept de pui;

. pilaf cu legume si ficatei de pui;

. piure de morcov cu gratar de pui;

. piure de cartofi cu piept de curcan;

O 00 N O U1 B W N

. mancare de varza dulce cu friptura la cuptor;

[EEN
o

. ghiveci de legume cu pui;

[y
=

. orez cu legume si pui la tava;

[EEN
N

. sufleu de broccoli cu branza;

[EEN
w

. cartofi gratinati cu piept de pui la gratar;

=
»

. tocana de legume cu orez brun;

=
Ul

. piure de cartofi cu sfecla si chiftelute de legume;

[EEN
(o))

. omleta cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde si branza telemea;

[EEN
~N

. sufleu de conopida, broccoli si branza la cuptor;

[EEN
0o

. dovlecel umplut cu branza la cuptor;

[EEN
Yo}

. ciuperci la cuptor umplute cu branza, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani;

N
o

. macaroane cu branza;

N
[y

. cartofi frantuzesti, la cuptor, cu branza si ou;

N
N

. quinoa cu legume;

N
w

. un fruct intreg, exclusiv capsuni.
24. sandwici cu piept de pui la gratar sau pulpa de pui dezosata la gratar cu legume crude —
gogosar, varza, morcov.

Meniul va contine Th mod obligatoriu o chifla de 100 g.
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Meniurile astfel alcatuite se vor realiza in conformitate cu legislatia in vigoare privind o alimentatie
sanatoasa, incluzand alimentele cuprinse in cadrul acestor reglementadri, cu respectarea limitelor
privind cantitatile si continutul acestora;

De asemenea se va tine cont si de alimentele de sezon pentru a se asigura un aport alimentar ce va
contine necesarul zilnic de calorii, substante nutritive si elemente minerale pentru copii si
adolescenti.

CAPITOLUL lll - CERINTE PRIVIND PRESTAREA SERVICIILOR DE CATERING

3.1. Motive de excludere:
Ofertantii nu trebuie sa se regdseasca in situatiile prevazute la art. 164, 165 si 167 din Legea 98/2016
privind achizitiile publice cu modificarile si completarile ulterioare.

3.2. Capacitatea de exercitare a activitatii profesionale

Ofertantul trebuie sa prezinte Certificat constatator emis de Oficiul Registrul Comertului de pe lanaa
tribunalul teritorial. Informatiile cuprinse in certificatele constatatoare trebuie sa fie reale/actuale la
data prezentarii si sa rezulte ca obiectul contractului are corespondent in codul CAEN din Certificatul
constatator.

3.3. Capacitatea tehnica si profesionala

Ofertantul participant trebuie sa respecte particularitatile solicitate de beneficiarul serviciului de
catering prevazute in caietul de sarcini si graficul de prestare al acestui serviciu:

Prestatorul trebuie sa asigure, in lipsa unor produse prevazute in meniurile saptamanale, alte
produse prin substituire, numai in cazuri exceptionale si cu aprobarea prealabilda a beneficiarului, la
echivalentul valoric si nutritional celor inlocuite;

Prestatorul trebuie sa aiba capacitatea de a livra hrana - numarul de portii zilnice/saptamanale la ora
solicitata.

Prestatorul trebuie sa prezinte lista personalului calificat si documentele de calificare pentru acestia
(diplome, certificate, CV, etc.) prin care sa demonstreze capacitatea profesionala a personalului;
Prestatorul va prezenta lista dotarilor, echipamentelor, mijloacelor de transport, instalatiilor, etc.

Se va face o prezentare a modalitatii de livrare, termenul de livrare de la data primirii comenzii,
modul de respectare a legislatiei sanitar-veterinare, modul de organizare si de alocare a resurselor
disponibile;

Se va prezenta modul de efectuare al transportului hranei la locatia Scolii Gimnaziale Glavile;

Masa calda se distribuie sub forma ambalatd, cu respectarea prevederilor legale referitoare Ila
conditiile sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor.

Declaratie pe proprie raspundere referitoare la respectarea obligatiilor privind conditiile de munca si
securitatea muncii;

Declaratie pe proprie raspundere referitoare la respectarea obligatiilor privind conditiile de Mediu ;
Se vor prezenta masuri de reducere a riscurilor care pot aparea pe parcursul desfasurarii prezentului
contract de achizitie publica. Riscurile ce pot aparea, se refera la:

a) Riscuri de imbolnavire a participantilor la activitati (beneficiarii directi);
b) Riscul de furnizare de servicii incomplete, neconforme;
c) Neincadrarea in termenele impuse de contract;
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Oferta financiara va fi exprimata in lei cu TVA, va fi ferma pe toatda perioada de derulare a
contractului.

Valoarea totala a ofertei nu trebuie sa depdseasca valoarea totala estimata a contractului de achizitie
publica, respectiv de 147.378 lei cu TVA inclus.

Avand in vedere ca 1n alcatuirea pretului nu se cunosc categoriile de TVA ce compun pretul, aceasta
valoare este cu TVA inclus.(TVA-ul pentru alimente, servicii de restaurant, salarii si transport ce fac
obiectul alcatuirii pretului, este diferit, proportia acestuia putand avea valori diferite de la caz la caz)
Oferta financiara se compune din pretul unitar ofertat de fiecare operator economic x cantitatea
maxima aferenta contractului.

Denumire Cantitate Pret /UM Valoare fara | TVA Valoare cu
(numar TVA (diferentiat) TVA
meniuri)
0 1 2 3 4 5
(1x2) (3x %TVA) (3+4)
Materie prima
Preparare
Distributie
TOTAL

Avand in vedere prevederile art.3 alin.(5) din OUG nr. 77/2023, criteriul privind cel mai bun raport
calitate-pret se aplica pentru acele oferte care aloca cel putin 40% din suma disponibila per
beneficiar pentru achizitia materiei prime.
Ofertantii au obligatia sa introduca o defalcare a costurilor, per beneficiar, pe urmatoarele categorii:
a) materie prima, minim 40%;
b) prepararea hranei;
c) distributie (ambalat+transport)

Valoarea ofertei contine toate cheltuielile legate de achizitionare produse, transport, ambalare,
livrare, etc.

3.4.2. Documente de calificare
Se vor prezenta:

1. Declaratie pe propria raspundere privind neincadrarea in art. 164, 165 si 167 din Legea nr.
98/2016 privind achizitiile publice;

2. Declaratia pe propria raspundere cu privire la conflictul de interese definit de art. 59 si 60 din
Legea nr.98/2016 privind achizitiile publice;

3. Actul constitutiv;

4. Certificat de atestare fiscala eliberat de organul de administrare fiscalda al administratiei
teritoriale de pe raza careia operatorul economic are sediul social privind plata la bugetul general
consolidat - formulare tip emise de organismele competente, din care sa reiasa ca nu are datorii
restante la momentul depunerii acestora;

5. Certificate de atestare a platii impozitelor si taxelor locale eliberate de autoritatea publica
locala/autoritatile publice locale in circumscriptia careia/carora are sediul social, sediile secundare,
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precum si punctul/punctele de lucru pentru care exista obligatii de plata si/sau alte active impozabile
din care sa reiasa ca nu are datorii restante la momentul depunerii acestora;

6. Autorizatia de functionare a firmei, emisa de organele competente valabila la data depunerii
ofertei;

7. Certificatul constatator emis de Oficiul Registrului Comertului, in termen de valabilitate;

8. Dovada inregistrarii sanitar — veterinare de pe teritorul tarii a producatorului ce va livra masa
calda;

9. Dovada autorizarii/inregistrarii sanitar-veterinare a unitatilor din care se livreaza masa cald3;

10. Dovada autorizarii/inregistrarii sanitar-veterinare a mijloacelor auto speciale cu care se
efectueaza transportul mancarii catre unitatile scolare.

3.5. Cerinte specifice privind alimentele:

Hrana trebuie livrata in cantitati si continut caloric stabilit prin normele de hrana in conformitate cu
legislatia in vigoare.

Portiile vor fi pregatite si preparate de catre contractant in cantitatile si continutul caloric stabilit prin
normele de hrana prevazute de legislatia in vigoare si cu respectarea Ordinului nr. 1563/2008 pentru
aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la
baza unei alimentatii sdnatoase pentru copii si adolescenti, Legea nr. 123/2008 pentru o alimentatie
sanatoasa in unitatile de invatamant preuniversitar, alte reglementari specifice privind siguranta
alimentelor.

Aporturile energetice recomandate pentru un individ sunt definite drept canitatea de energie
necesara pentru mentinerea starii de sanatate pentru efectuarea diferitelor activitati fizice si pentru
a compensa consumul de energie.

Toate produsele vor respecta prevederile legale in vigoare privind siguranta alimentelor.

- proteine ( carne, branza, lapte, oua si proteine vegetale );

- lipide (grasimi); - glucide (dulciuri, fructe, cereale, legume).

Se vor respecta urmatorii parametrii definiti in Ordinul nr. 1563/2008 pentru aprobarea Listei
alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei
alimentatii sanatoase pentru copii si adolescenti:

3.6. Cerinte specifice privind alimentele:

Toate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate si transportate vor fi protejate
impotriva oricaror contaminari, care pot face alimentele improprii consumului uman si pot periclita
sanatatea umana.

Produsele intermediare si produsele finite trebuie mentinute la temperaturi care sa nu prezinte risc
pentru sanatate. Pentru asigurarea calitatii alimentelor se vor permite perioade limitate in afara
temperaturii potrivite, atunci cdnd este necesar ca alimentele sa se adapteze modalitatilor de
preparare, transport, depozitare, prezentare si servire.

Se recomanda ca hrana beneficiarilor sa fie servita la o temperatura optima pentru consum.

Pentru depozitarea in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor
alimentare, in conditii de siguranta a alimentelor prevazute de legislatia in vigoare asigurata de catre
beneficiar, unitatea de invatamant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producator, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.
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Ofertantul are obligatia prelevarii de probe la sediul unitatii beneficiare, din fiecare meniu conform
legislatiei in vigoare. Zilnic o proba recoltata din fiecare meniu va fi pastrata in frigider 48 de ore de la
data prelevarii, in recipiente corespunzatoare, sigilate si etichetate corespunzator, in spatiul frigorific
special destinat si adecvat acestui scop. Recoltarea probelor se face doar in recipiente sterilizate prin
fierbere si etichetate conform legii.

Tn situatia nerespectdrii de cidtre personalul propriu al mdasurilor referitoare la prevenirea si
combaterea bolilor transmisibile, cat si a normelor sanitar veterinare, prestatorul va suporta dupa
caz sanctiuni administrative, contraventionale sau penale

3.7. Cerinte privind igiena personalului:

Fiecare persoana care lucreaza in zona de manipulare a alimentelor trebuie sa mentina un
grad ridicat de curatenie personala si trebuie sa poarte imbracaminte adecvata, curata.

Prestatorul care lucreaza la prepararea hranei are obligatia de a efectua controalele medicale
(analizele medicale) ale angajatilor conform legislatiei in vigoare (Declaratie pe propria raspundere );

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt
obligate sa detina certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena sau
echivalent, conform Ordinului ministrului sanatatii si al ministrului educatiei, cercetarii si tineretului
nr. 1.225/5.031/2003 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii
profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiena, cu modificarile si
completarile ulterioare, si fisa de aptitudini specifice activitatii desfasurate sau echivalent, conform
Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si
completarile ulterioare.

CAPITOLUL IV - ALTE CONDITII MINIME IMPUSE DE AUTORITATEA CONTRACTANTA
Ofertantul trebuie sa-si asume intreaga responsabilitate pentru prestarea serviciilor de preparare si

distribuire a hranei. Totodata, este raspunzator atat de siguranta tuturor operatiunilor si metodelor
de prestare utilizate, cat si de calificarea personalului folosit pe toata durata contractului

Daca vreunul din produsele livrate nu corespunde specificatilor tehnice din prezentul Caiet de
Sarcini, achizitorul are dreptul sa il respinga, iar Prestatorul are obligatia, fara a modifica pretul, de a
inlocui produsele refuzate si de a face toate modificarile necesare pentru ca pe viitor, produsele sa
corespunda din punct de vedere calitativ.

In cazul in care vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave pentru starea de sanatate a
beneficiarilor, personalul de specialitate al beneficiarului va avea dreptul sa sisteze distribuirea
hranei, iar prestatorul va fi obligat sa inlocuiasca alimentele sau hrana in cauza cu alta alta
corespunzatoare, fara a pretinde plati suplimentare pentru aceasta, in termen de maxim 2 (doua)
ore de la primirea notificarii. Daca deficientele constatate nu sunt remediate in termenul stabilit, se
va declansaa procedura de reziliere a contractului cu toate consecintele ce decurg din acestea.
Cantitatile constate lipsa in urma verificarilor efectuate vor fi acoperite in cel mai scurt timp.

CAPITOLUL V — RECEPTIA SERVICIILOR
Receptia meniurilor cu masa calda aferente serviciilor de catering pentru scoli se va realiza in fiecare

zi de preestare a serviciilor.

Pagina13 din 25



Receptia serviciilor, respectiv receptia meniurilor cu masa calda livrate se va realiza de catre
beneficiari (institutia de Tnvatamant), in momentul livrarii meniurilor prin semnarea avizului de
expeditie zilnic.
Procesul verbal lunar de receptia suportului alimentare, care consta in masa calda, in regim catering,
se va realiza in baza centralizarii avizelor de expeditie aferente serviciilor prestate in luna respectiva.
Procesul verbal lunar de receptie a hranei se va va fi semnat de catre prestator si de catre beneficiar.

Procesul verbal lunar de receptie va avea urmatoarele anexe:

1. lista meniurilor propuse pentru fiecare zi de servicii, intocmita de prestator

2. avize de expeditie aferente serviciilor prestate in luna respectiva in care se consemneaza

zilnic varianta de masa calda, numarul meniurilor livrate si semnaturile partilor

Prestatorul va asigura distribuirea suportului alimentar, care consta in masa calda in regim catering,
la locul de livrare cu personal propriu, avizat medical si echipat corespunzator, astfel incat sa fie
asigurata respectarea normelor de de igiena sanitar-veterinara.
Distribuirea meniurilor cu masa calda nu se va realiza fara receptionarea prealabila a acesteia de
catre persoana imputernicita din partea autoritatii contractante. Cantitatile constatate lipsa in urma
verificarilor efectuate vor fi acoperite in cel mai scurt timp. Daca in urma receptionarii suportului
alimentar, care consta in masa calda in regim catering, se constata ca prestatorul nu isi indeplineste
din culpa sa obligatiile asumate prin contract, pentru oricare din specificatiile tehnice care se
constata abateri care pot conduce la consecinte grave pentru starea de sanatate a beneficiarilor,
personalul desemnat de institutia de invatamant va avea dreptul sa sesizeze distribuirea hranei.
Prestatorul va fi obligat sa inlocuiasca alimentele sau hrana in cauza cu alta altele corespunzatoare in
termen de maxim doua ore de la primirea notificarii. Prestatorul va suporta toate costurile aferente
inlocuirii meniurilor cu masa caldd necorespunzatoare, beneficiarul neputdnd fi considerat
responsabil pentru cheltuielile respective
Prestatorul trebuie sa permita exercitarea controlului efectuat de catre reprezentantii beneficiarului
in ceea ce priveste modul de depozitare a alimentelor, prepararea hranei, etc. Toate controalele vor
fi efectuate in prezenta reprezentantilor prestatorului.

5.1. Conditii de livrare si ambalare

Transportul hranei se va face de catre contractant, cu mijloacele de transport proprii, autorizate
sanitar-veterinar pentru transportul hranei, de catre organele competente.

Contractantului ii revine sarcina de a ambala hrana transportata astfel incat aceasta sa faca fata, fara
limitare, la conditiile din timpul transportului, astfel incat sa ajunga in buna stare la destinatia finala.
Prestatorul poarta intreaga responsabilitate pentru transportul an conditii optime a meniurilor
alementare cu masa calda la adresa de livrare specificate in caietul de sarcini, cat si calitatea
acestora.

De asemenea se vor respecta urmatoarele:

Hrana va fi impachetata, manipulata, si transportata astfel incat sa fie protejata impotriva
oricaror contaminari probabile ce va face alimentele improprii consumului uman, periclitarii sanatatii
sau contaminarii in asa mod incat nu se vor putea consuma in acea stare.

In particular, alimentele trebuie amplasate si/sau protejate astfel incat sa se minimalizeze
riscul contaminarii.

Mijloacele de transport si containerele de transport (dulapuri calde/frigorifice), trebuie
mentinute curate pentru a preveni contaminarea alimentelor.
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Prestatorul trebuie sa prezinte pentru fiecare livrare/transport ale meniurilor cu masa calda
urmatoarele documente:

a. Aviz de expeditie

b. Declaratie de conformitate

c. Procesul verbal de receptie e hranei

Toate preparatele vor fi insotite de o declaratie de conformitate, intocmita conform legii. Prin
declaratia de conformitate se va asuma conformitatea serviciilor de catering scolar cu prevederile
legale si adaptarea acestora la categoriile de beneficiari, mentionati in nota de comanda adresata
prestatorului.

Ambalarea si distribuirea produsului alimentar, care consta in masa calda, in regim catering
se va realiza in ambalaje de unica folosinta, astfel incat sa se pastreze temperatura optima pentru
consum. Recipiente utilizate pentru transportul alimentelor vor fi supuse dezinfectiei, conform
normelor epidemiologice in vigoare.

Raspunderea si riscurile pentru hrana expediatd, pe timpul transportului, apartin
prestatorului.

Serviciile de ambalare, transport si distribuire a suportului alimentar, care consta Tn masa
calda, in regim catering, vor fi incluse in pretul final.

CAPITOLUL VI - CONDITII DE FACTURARE SI PLATA
Facturarea serviciilor prestate se va face o data pe luna in baza proceselor verbale de receptie

si anexele acestora. Facturile vor reflecta cantitatile receptionate efectiv de autoritatea contractanta
confirmate prin procesele verbale de receptie. Plata facturilor se va face in termen de 30 de zile de la
data inregistrarii la beneficiar, in masura alocarii fondurilor necesare si aprobarii bugetului.

Plata se va face din bugetul alocat, fara ca achizitorul sa fie obligat sa faca plata din bugetul propriu.
Plata maxima lunara pana la aprobarea bugetului local este de 9.692,72 lei (1/12 din bugetul anului
trecut aferent acestei achizitii). Diferenta intre valoarea livrarilor dintr-o luna si plata maxima
lunara de 9.692,72 lei va fi achitata dupa aprobarea bugetului local. Contractul va fi semnat pe
valoarea totala licitata pentru anul 2026, plata lunara neputand depasi suma de 9.692,72 lei pana la
aprobarea bugetului local. Dupa aprobarea bugetului vor fi achitate diferentele (daca acestea exista)
intre valoarea produselor livrate intr-o luna si plata maximala de 9.692,72 lei/luna.

Pretul va ramane ferm pe toata durata contractului.

6.1. Conditii minime de calitate
Contractantul va raspunde pentru calitatea serviciilor prestate in conditiile legislatiei in vigoare in
Romania;

6.2. Dispozitii finale

Contractul se reziliaza de drept fara plata unor daune materiale (banesti), in situatia in care:

- comisia de receptie constituita la nivelul Scolii Gimnaziale Glavile, consemneaza intarzieri
nejustificate si repetate a livrarilor. Tn sensul prezentului Caiet de sarcini, intarzieri acceptabile
constituie Intarzieri nu mai mari de 15 minute, dar nu mai mult de 1 data la 30 zile.

- au loc intreruperi nejustificate ale prestarii de servicii de catre contractant;

- se livreaza produse neconforme;

6.3. Obligativitatea asigurarii activitatilor si serviciilor in regim de continuitate
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- Contractantul are obligatia de a presta serviciile contractate in asa fel incat, prin actiunile sale
sa nu produca nemultumiri in randul beneficiarilor finali;

- Contractantul are obligatia de a presta serviciile astfel incat sa deranjeze cat mai putin
activitatea normala in institutiile beneficiarului;

- Contractantul are obligatia de a lua toate masurile pentru evitarea oricarui fel de accident,
epidemie sau alte asemenea;

Autoritatea Contractanta nu va fi responsabila pentru nici un fel de daune interese
compensatii platibile prin lege, in privinta sau ca urmare a unui accident ori prejudiciu adus oricarei
persoane fizice sau juridice;

Toate rapoartele, datele, materialele compilate sau produse de catre Prestator (ofertantul
castigator) pe durata sau ca urmare a executarii acestui contract vor constitui proprietatea
Autoritatii Contractante.

Prestatorul (ofertantul castigator) va trata toate documentele, datele si informatiile cu care
va intra in contact sau pe care le va accesa, ca avand caracter personal si confidential si se va
conforma in consecinta tuturor legilor, normelor si reglementarilor in vigoare din Romania. Exceptie
vor face documentele din cadrul prezentului dosar de achizitie publica, asa cum este definit de
prevederile Legii 98/2016, cu modificarile si completarile ulterioare.

De asemenea, cu exceptia cazului in care este necesar ca Prestatorul (ofertantul castigator) sa
dezvaluie anumite informatii in scopul executarii contractului sau in cazul in care documentele
mentionate mai sus au caracter de informatie de interes public, Prestatorul (ofertantul castigator) nu
va publica sau dezvalui nici o informatie fara acordul prealabil scris al Autoritatii Contractante. In caz
de dezacord, primeaza decizia Autoritatii Contractante.

Oricare dintre documentele si informatiile emise sau acumulate prin executarea acestui contract
trebuie sa respecte regimul specific proiectelor cu finantare nerambursabila in ceea ce priveste
accesibilitatea, disponibilitatea si pastrarea.

ANEXA Nr. 1
LISTA alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor
Nr. Alimente Limita de la care Exemple de categorii de alimente care prin
crt. nerecomandate alimentele devin continut sau forma de prezentare pot fi
nerecomandate nerecomandate
1. |Alimente cu continut mare |Peste 15 g |- prajituri
de zaharuri* zaharuri/100g produs |- bomboane
- acadele
- alte produse similare
2. | Alimente cu continut mare |Peste 20 g grasimi/100 |- hamburgeri
de grasimi g produs, din care, - pizza
cumulativ: - produse de tip patiserie
- grasimi saturate peste |- cartofi prajiti
5g/100 g produs - alte alimente preparate prin prajire
- acizi grasi trans peste |- maioneze, margarina
1 g/100 g produs - branza topita, branzeturi tartinabile cu continut de
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grasime peste 20%
- mezeluri grase
- alte produse similare

3. |Alimente cu continut mare |Peste 1,5 g sare/100g |- chipsuri

de sare produs - biscuiti sarati
(sau peste 0,6 g - covrigei sarati
sodiu/100 g produs) - sticksuri sarate
- snacksuri

- alune sarate

- seminte sarate

- branzeturi sarate

- alte produse similare

4. |Bauturiracoritoare** - orice tip de bauturi racoritoare, cu exceptia apei
potabile imbuteliate sau a apei minerale imbuteliate

5. |Alimente cu continut Peste 300 kcal pe - orice tip de aliment care, prin continut, aduce un
ridicat de calorii pe unitatea de vanzare aport de calorii de peste 300 kcal pe unitate de
unitatea de vanzare vanzare

6. |Alimente neambalate*** |- - alimente vrac

- sandwichuri neambalate

7. |Alimente - - alimente care nu respecta prevederile Hotararii
neetichetate**** Guvernului nr. 106/2002 privind etichetarea
alimentelor, cu modificarile si completarile
ulterioare

* Fac exceptie fructele si legumele proaspete.

** Tn incinta scolilor se va vinde numai apa potabild sau minerald imbuteliata, pentru a crea
copiilor deprinderea de a o bea.

*** Se excepteaza bananele si citricele.

***¥* Ppentru crearea unor deprinderi nutritionale sanogene se recomanda etichetarea
nutritionala.

ANEXA Nr. 2
PRINCIPIILE
care stau la baza unei alimentatii sanatoase pentru copii si adolescenti

1. Caracteristici in alimentatia copilului

a) Nevoile nutritionale ale copiilor difera in functie de varsta.

b) Un copil creste in salturi, ceea ce se reflecta prin nevoi energetice diferite.

c) Aportul alimentar este adecvat daca asigura o crestere staturala si ponderalda normala,
evidentiata prin compararea parametrilor cresterii cu curbele standard.

2. Principii in alimentatia copilului

Alimentatia sanatoasa pentru copilul mai mare de 24 de luni implica respectarea unor principii de
baza, si anume:

a) asigurarea unei diversitati alimentare, ceea ce inseamna consumul pe parcursul unei zile de
alimente din toate grupele si subgrupele alimentare
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b) asigurarea unei proportionalitati intre grupele si subgrupele alimentare, adica un aport mai mare
de fructe, legume, cereale integrale, lapte si produse lactate, comparativ cu alimentele cu un
continut crescut de grasimi si adaos de zahar

c) consumul moderat al unor produse alimentare, adica alegerea unor alimente cu un aport scazut
de grasimi saturate (unt, untura, carne grasa) si de zahar adaugat

3. Reguli generale privind alimentatia copiilor in crese, unitati de invatamant sau alte tipuri de
colectivitati

1. Conducerile creselor, unitatilor de invatamant sau ale oricaror alte tipuri de colectivitati de copii
si tineri vor asigura o alimentatie colectiva adaptatp varstei si starii de sanatate, specificului activitatii
si anotimpului.

2. Meniurile vor asigura un aport caloric si nutritiv in conformitate cu recomandaarile cuprinse in
anexele nr. 3 si 4, proportional cu timpul petrecut de copil in colectivitate.

De exemplu, pentru un program scolar de 6 ore, se recomanda o gustare care sa asigure 10% din
ratia energetica zilnica.

3. Tn alcdtuirea meniului unui copil de peste 2 ani se va utiliza piramida alimentard, cuprinsa in
anexa nr. 5.

a) Piramida alimentara este alcatuita din grupe de alimente cu o repartitie a cantitatii recomandate
a fi consumate sub denumirea de portie nutritiva.

b) O portie nutritiva este recomandarea cantitativa a unui aliment exprimata in grame sau folosind
ca unitate de masura ceasca.

c) In cadrul piramidei alimentare, numarul de portii nutritive dintr-o anumita grupa se stabileste in
functie de necesarul de calorii al copilului, care la randul sau depinde de varsta, sex, dezvoltarea
corporala si gradul de activitate.

4. Se va evita asocierea alimentelor din aceeasi grupa la felurile de mancare servite (de exemplu, la
micul dejun nu se va servi ceai cu paine cu gem, ci cu preparate din carne sau cu derivate lactate; in
schimb, se poate folosi lapte cu paine cu gem sau cu biscuiti; la masa de pranz nu se vor servi felurile
1 si 2 preponderent cu glucide din cereale, de exemplu, supa cu galuste si friptura cu garnitura din
paste fainoase, ci din legume).

5. Se vor evita la cind mancarurile care solicita un efort digestiv puternic sau care au efect excitant
ori a caror combinatie produce efecte digestive nefavorabile (de exemplu, iahnie de fasole cu iaurt
sau cu compot).

6. Mancarurile gen tocaturi sunt acceptate numai daca sunt prelucrate termic prin fierbere sau la
cuptor. Quale se recomanda a fi servite ca omleta la cuptor si nu ca ochiuri romanesti sau prajite.

7. Meniul va fi imbogatit cu vitamine si saruri minerale prin folosire de salate din cruditati si
adaugare de legume-frunze in supe si ciorbe.

8. Se interzice folosirea cremelor cu oua si frisca, a maionezelor, indiferent de anotimp.

4. Alimentatia copilului prescolar trebuie sa respecte urmatoarele reguli:

a) Alimentatia trebuie sa cuprinda o varietate larga de alimente din grupele de baza: paine, cereale,
orez si paste fdinoase, vegetale, fructe, lapte, branza si iaurt, carne, pui, peste si oua.

b) Masa trebuie sa se serveasca inainte de a-i fi foarte foame copilului, de a fi obosit sau iritat.

c) Trebuie sa se ofere cateva variante de alimente la alegere si cel putin un aliment favorit.
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d) Pentru asigurarea ratiei zilnice de nutrienti, mesele principale vor fi completate cu gustari
formate din cereale cu lapte, sandwichuri, fructe, sucuri de fructe, iaurt simplu sau iaurt cu fructe,
branza cu continut scazut de sare si grasimi.

e) Alimentele din meniu pot sa aiba consistenta si culori diferite, in vederea stimularii poftei de
mancare.

f) Cantitatea de mancare trebuie sa fie adecvata varstei copilului; o modalitate practica de stabilire
a cantitatii de mancare la copilul mic, in lipsa tabelelor si a graficelor, este de a-i servi o lingura din
fiecare grup alimentar pentru fiecare an de varsta al copilului.

g) Masa trebuie sa se incheie cand copilul s-a saturat, devine nelinistit sau nu manifesta interes.

5. Alimentatia copilului scolar trebuie sa respecte cu precadere urmatoarele reguli:

a) sa asigure un necesar de calorii si micronutrienti conform varstei si ritmului de crestere;

b) sa asigure un aport corespunzator de proteine/zi, prin consumul de carne, oud, produse lactate,
dar si din surse vegetale incluzand fasolea, lintea, produse din soia,

c) sa asigure un aport de fier de 8-15 mg de fier/zi, prin consumul de carne de vaca, pasare si porc,
legumele - inclusiv fasole si alune, cerealele integrale sau fortifiate, vegetale cu frunze verzi;

d) gustarea sa fie formata din fructe, lapte si produse lactate cu un continut scazut de grasime;

e) sa asigure o hidratare corespunzatoare varstei.

Mancarurile nu vor contine substante conservante si coloranti artificiali si Tn elaborarea lor se va
evita pe cat posibil folosirea oricaror factori alergogeni. Ofertantul trebuie sa asigure prepararea
hranei din produse agroalimentare de calitate, insotite obligatoriu de certificate de calitate si sanitar
veterinare. Ofertantul trebuie sa asigure conditiile igienico-sanitare prevazute de actele normative in
vigoare privind depozitarea si pastrarea produselor agroalimentare, respectiv pentru distributia si
servirea hranei.
Se vor introduce masuri adecvate astfel incat eventualele epidemii sa poata fi controlate si evitate.
Produsele intermediare si produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a microorganismelor
patogene sau de a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care sa nu prezinte rise pentru
sanatate.
Locatia de servire a hranei va fi asigurata de catre Scoala Gimnaziald Glavile, comuna Glavile, judetul
Vilcea, la:
- Scoala Gimnaziala Glavile, comuna Glavile
- GPN,, Prichindelul vesel” Glavile

La Tntocmirea “Planului de meniu” trebuie sa se tina cont de urmatorii factori:

- Realizarea unui raport optim intre principiile alimentare de baz3;

- Afectiunile, bolile si indicatiile medicale, dupa caz;

- Anotimpul in care se aplica meniurile;

- Preferintele beneficiarului pentru anumite feluri de mancare;

- Planurile de meniu vor fi intocmite astfel incat pe parcursul unei saptamani, sa nu se
repete felurile de mancare in cadrul aceluiasi grup de beneficiari;

- Mancarea sa fie consistenta si sa dea senzatia de satietate;

- Sa fie variata, atat prin felul produselor, cat si prin tehnologia aleasa;

Pagina19 din25



ANEXA Nr. 3

NECESARUL ZILNIC DE CALORII

substante nutritive si elemente minerale pentru copii si adolescenti

A. Necesarul zilnic de calorii si substante nutritive pentru copii si

adolescenti
Copii Adolescenti
Baieti Fete
1-3 4-6 ani 7-10 | 11-14 | 15-19 | 11-14 15-19
ani ani ani ani ani ani

Calorii (kcal)

necesar mediu 1300 1800 2400 3100 3500 2600 2800

variatii posibile in functie | 900-1800 | 1300- 1700- 2200- | 3000- | 1800- 2000-

de caracteristicile 2300 3300 3700 3900 3000 3000

grupului

Proteine totale

necesar mediu 44-51g 61-70g | 82-94g 106- 120- 89- 96-109g
121g 137g 101g

variatii posibile in| 31-70 g 44-90g | 58-129g | 75-144 | 102- 61-117 68-117

functie de nivelul caloric g 152g | g g

% din cantitatea | 14-16% 14-16% | 14-16% 14- 14- 14-16% | 14-16%

proteinelor totale 16% 16%

Proteine animale

necesar mediu 31-36¢g 40-46g | 49-56 ¢ 52-55 60-69 | 49-55 48-54 g
g g g

variatii posibile in functie | 22-49 g 29-59 35-77¢g 41-79 | 51-76 34-64 34-59

de nivelul caloric g g g g g

% din cantitatea | 70% 65% 60% 55% 50% 55% 50%

proteinelor totale

Proteine vegetale

necesar mediu 13-15¢g 21-24¢g | 33-38¢g 54-66 | 60-69 40-46 48-55¢g
g g g

variatii posibile in functie | 9-21 g 15-31g | 23-52¢ 34-65 |51-76 | 25-55g | 34-58¢

de nivelul caloric g g

% din cantitatea | 30% 65% 40% 45% 50% 45% 50%

proteinelor totale

Lipide totale

necesar mediu 49-60 g 58-68g | 65-77¢g 83-100 | 94- 70-84 g | 75-90 g
g 113 g

variatii posibile in| 34-77 g 42-87g |46-106g | 71-119 | 81- 49-87g | 54-97¢g

functie de nivelul caloric g 126 g
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% din valoarea calorica 35-40% 30-35% | 25-30% 25- 25- 25-30% | 25-30%
30% 30%
Lipide animale
necesar mediu 37-45¢g 44-51g | 49-58g |58-70 |60-79 |50-59g |53-63¢g
g g
variatii posibile in functie | 26-58 g 32-65g |35-80¢g 50-83 | 57-88 |37-68g |38-68¢g
de nivelul caloric g g
% din cantitatea lipidelor | 75% 75% 75% 70% 70% 70% 70%
totale
Lipide vegetale
necesar mediu 12-15¢ 14-17g |16-19¢g 25-30 | 28-47 | 20-25g | 22-27 g
g g
variatii posibile in functie | 8-19 g 10-22g |11-26¢ 21-36 |24-38 | 11-29 |16-29¢g
de nivelul caloric g g g
% din cantitatea lipidelor | 25% 25% 25% 30% 30% 30% 30%
totale
Glucide
necesar mediu 143-168 g | 220-240 | 322-351 | 416- 470- 349- 376-410
g g 454¢g |521g |380¢g g
variatii posibile in functie | 100-222 g | 174-309 | 228-483 | 295- 402- 241- 268-439
de nivelul caloric g g 541g |571g |439¢g g
% din valoarea calorica 45-53% 50- 55-60% 55- 55- 55-60% | 55-60%
55% 60% 60%
B. Necesarul zilnic de elemente minerale pentru copii si adolescenti
Grupa de | Elemente minerale
varsta
Calciu Fosfor Magneziu Fier Zinc lod
-mg - -mg- -mg- -mg- -mg- -mg-
Copii
0-12 luni 800 400 70 7 4 40
1-3 ani 900 400 125 8 7 60
4-6 ani 900 500 180 9 9 80
7-9 ani 1.100 700 220 10 10 100
10-12 ani 1.200 800 270 12 12 120
Baieti
13-15 ani 1.200 1.000 330 13 14 140
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16-19 ani 1.300 1.100 360 16 15 150

Fete
13-15 ani 1.100 900 310 15 14 130
16-19 ani 1.200 1.000 310 18 14 140

ANEXA Nr. 4
ECHIVALENTELE ALIMENTARE,
necesarul estimativ zilnic al diferitelor grupe de alimente pentru
alcatuirea dietei la copii si adolescenti, datele orientative privind
valoarea calorica a alimentelor si caracteristicile nutritionale ale
grupelor alimentare utilizate pentru alcatuirea meniurilor la copii si
adolescenti (cantitati comerciale bruto)

Art. 1. - Pentru aprecierea cantitatilor de alimente consumate in medie pe zi de un copil, se va realiza
un calcul pe baza foilor de alimente scoase din magazie zilnic, pe o perioada de 10 zile lucratoare (in
doua saptamani consecutive) in lunile februarie, mai si octombrie. Cantitatile din grupele de
alimente cumulate pe cele 10 zile se vor imparti la numarul total de consumatori din cele 10 zile,
obtinandu-se ratia medie pe copil, care se va compara cu ratiile recomandate din tabelul nr. 1
"Necesarul estimativ zilnic al diferitelor grupe de alimente pentru alcatuirea dietei la copii si
adolescenti".
Art. 2. - Continutul alimentelor in calorii si in anumite substante nutritive (proteine, lipide si glucide)
se va stabili prin calcul, folosindu-se tabele de compozitia alimentelor, rezultatele obtinute
comparandu-se cu necesarul zilnic consemnat in anexa nr. 3 "Necesarul zilnic de calorii, substante
nutritive si elemente minerale pentru copii si adolescenti".
Art. 3. - Se permite depasirea ratiilor recomandate cu pana la 20% la lapte si produse lactate, carne si
preparate din carne, peste, legume si fructe. La copiii anteprescolari si prescolari nu se recomanda
untura, ca grasime animala, ci numai untul sau smantana.
Art. 4. - In cresele cu orar de zi si in gradinitele cu orar prelungit ratiile realizate trebuie sa reprezinte
75-80% din ratiile recomandate in tabelul nr. 1 "Necesarul estimativ zilnic al diferitelor grupe de
alimente pentru alcatuirea dietei la copii si adolescenti".

Art. 5. - Pentru calcularea meniurilor se vor folosi urmatoarele echivalente alimentare:

a) 100 ml lapte concentrat (condensat) = 250 ml lapte proaspat;

b) 100 g lapte praf integral = 800 ml lapte proaspat;

¢) 100 g cascaval = 700 ml lapte proaspat;

d) 100 g branza telemea de vaca = 550 ml lapte proaspat;

e) 100 g branza telemea de oi = 450 ml lapte proaspat;

f) 100 g branza proaspata de vaca = 400 ml lapte proaspat;

g) 100 g cas = la fel ca la branza telemea;

h) 100 g mezeluri = 125 g carne;

i) 100 g specialitati din carne (sunca de Praga, muschi file, muschi tiganesc, ceafa, pastrama etc.) =
135 g carne;

j) 100 g smantana =40 g unt;

k) 100 g paine neagra = 71 g faina;

[) 100 g paine semialba (intermediara) = 73 g faina;

m) 100 g paine alba = 76 g faina;
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n) 100 g paste fainoase (inclusiv biscuiti fara crema) = 100 g faina;
0) 100 g malai, orez, gris = 100 g faina;

p) 100 g compot = 15 g zahar;

g) 100 g dulceata = 70 g zahar;

r) 100 g gem, peltea, marmelada = 40 g zahar;

s) 100 g nectar de fructe = 30 g zahar;

t) 100 g sirop de fructe concentrat = 60 g zahar;

u) 100 g bomboane =90 g zahar;

v) 100 g miere = 80 g zahar;

w) 100 g ciocolata = 50 g zahar si 30 g grasime vegetala;

x) 100 g bulion sau pasta de rosii = 600 g patlagele rosii (tomate);
y) 100 g suc de rosii = 135 g tomate;

z) 100 g varza acra = 130 g varza cruda;

aa) 100 g muraturi = 125 g legume crude;

bb) 100 g fructe deshidratate, afumate, uscate = 400 g fructe crude;
cc) 100 g morcovi deshidratati =1.700 g morcovi cruzi;

dd) 100 g conserve de legume = 100 g legume crude.

Tabelul nr. 1
Necesarul estimativ zilnic al diferitelor grupe de alimente pentru alcatuirea dietei la copii si
adolescenti conform ORDIN nr. 1.563 din 12 septembrie 2008

Adolescenti
Copii Baieti Fete
1-3 ani 4-6 ani 7-10 ani 11-14 ani 15-19 ani 11-14ani 15-19 ani

Grupa de alimente (g) 1 2 3 4 5 6 7
Lapte si produse lactate 700 700 800 750 700 700 700
(in echivalent lapte)

Carne si preparate dincarne 60 85 110 190 230 170 190
(in echivalent carne)

Peste si preparate din peste 0 15 25 35 35 30 30
(in echivalent peste)

Oua (g) 30 35 40 50 50 50 50
Grasimi

- total 25 32 40 50 55 35 40
- animale 15 20 25 30 30 20 20
- vegetale 10 12 15 20 25 15 20
Produse cerealiere 90 160 230 380 460 330 360
(in echivalent faina)

Cartofi 110 150 180 200 230 180 200
Alte legume 210 220 230 350 380 290 310
Leguminoase uscate 0 5 5 10 15 7 7
Fructe 100 130 150 180 200 180 180
Zahar si produse zaharoase 35 45 50 70 80 55 55

Tabelul nr. 2 Valoarea calorica a alimentelor

Valoare calorica | kcal/100 g Alimente
Minima Sub 5 Apa, apa minerala, ceai neindulcit, supe clare
Scazuta 5-60 Fructe: mere, capsuni, caise, piersici, prune, cirese, visine, pepene, portocale,
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Moderata

Foarte crescuta

60-120

Peste 300

mandarine, grepfrut, mango, ananas

Legume: fasole verde, varza, conopida, morcovi, patrunjel, castraveti, usturoi,
ceapa, salata,ciuperci, spanac, sparanghel, brocoli

Lapte degresat, branza proaspata de vaca

Fructe: pere, struguri, banane, fructe uscate, fructe glasate

Legume: porumb, mazare, soia, fasole boabe, cartofi fierti/copti

Carne slaba, pui

Ou, branza telemea, peste

Cereale simple, paine

Lapte integral, iaurt integral, iaurt cu fructe cu continut redus de grasime
Crescuta 120-300 Inghetata, iaurt gras, smantana, cascaval, branza topita, carne
grasa, salam, carnati, paste cu sos, biscuiti, prajituri, cereale imbogatite, musli,
sosuri

Placinta cu carne, cartofi prajiti, pui/peste/carne prajit/prajita, hamburger, pizza,
dulciuri (prajituri cu crema, ciocolata, bomboane), margarina, unt, maioneza,
alune, seminte

Tabelul nr. 3 Caracteristici nutritionale ale grupelor alimentare

Grupa

alimentara

Principalii
nutrienti

Alte
componente
nutritive

Paine, cereale, Legume si Fructe Lapte si Oua Carne,
orez, vegetale derivate peste
paste

Carbohidrati Vitamine si Vitamine si | Calciu Proteine cu | Proteine
Fier minerale minerale Proteine valoare Fier
Vitamina B1 biologica Acizi grasi
Vitamina E inalta omega 3
Fibre Fibre Carbohidrati | Grasimi Colesterol Grasimi
Proteine Fibre Carbohidrati |Fier Niacina
Magneziu Magneziu Vitaminele Vitamina
Zinc Zinc B1, B12
Vitamina B2 Vitamina B2 |B2,B12,A,D
Vitamina B3 Vitamina
Folati B12
Sodiu Sodiu

Potasiu

ANEXA Nr. 5

PIRAMIDA ALIMENTARA pentru nutritia copiilor si adolescentilor, in functie de necesarul
caloric, grupele de alimente si grupa de varsta

A. Piramida alimentara pentru nutritia copiilor si adolescentilor in functie de necesarul caloric

Aliment / / kcal 1.600 1.800 2.000 2.200 2.400 2.600 2.800 3.200
Cereale 150 ¢ 180 ¢ 180 g 210¢g 240 g 270 g 300¢g 300¢g
Legume 2 cesti* 2% cesti [2%cesti |3cesti |3cesti |3%cesti |[37:cesti |4cesti
Fructe 1% cesti |1%cesti |2cesti 2 cesti |2cesti |2 cesti 2% cesti |2 % cesti
Lapte 3 cesti 3 cesti 3 cesti 3cesti |3cesti |3cesti 3 cesti 3 cesti
Carne 150 ¢ 150 ¢ 165¢g 180g 195¢ 195¢ 210¢g 210 g
Varsta (ani) 4-6 4-6 7-10 11-13 11-13 11-13 11-13 14-18
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* 1 ceasca =100 ml.
B. Piramida alimentara pentru nutritia copiilor raportata la aliment si la grupa de varsta

Nota: in cadrul fiecirei grupe de alimente (nivel al piramidei) se vor include in alimentatia zilnicd produse cat
mai diversificate (de exemplu, la categoria lactate se recomanda consumul cate unei porti de lapte, branza si

iaurturi).

Grupa
alimentara

Paine, cereale
si paste

Legume

Fructe

Lactate

Carne*, pui,
peste,

fasole uscata,
mazare, oua

Dulciuri

Produse cu
continut
ridicat de
grasimi

Marimea portiei

- paine =1 felie

- cereale uscate = 1/3 ceasca

- cereale fierte, orez sau paste = % ceasca
- cereale fierte pentru micul dejun=30g

- legume cu frunze verzi = 1 ceasca
- legume crude taiate = % ceasca

- legume fierte = % ceasca

- 1 cartof mediu fiert

- suc de legume =7 ceasca

- mar, banana, portocala = 1 fruct mediu
- fructe crude taiate in bucati = % ceasca
- suc de fructe neindulcit = % ceasca

- fructe uscate = % ceasca

- lapte degresat sau partial

degresat = 1 ceasca

- iaurt partial degresat = 1 ceasca

- iaurt cu fructe cu continut

scazut in grasimi = 1 ceasca

-cascaval=30g

- branza de vaci partial degresata = % ceasca

- carne slaba fiarta/la gratar, pui sau peste =
90¢g
-lou

- inghetata = % ceasca

- budinca =% ceasca

- 1 croissant mic = 1 portie ciocolata=15g
- branza topita=35g

-mezeluri=50g

- cartofi prajiti =10 felii

-unt, margarina=20g

* Carnea rosie se consuma ocazional.
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Nr maxim | Nr maxim de
de portii/zi
la 2-6 ani

6

2-4

1,
ocazional

portii/zi

la 7-10 ani

5-6

4-5

1, ocazional

Nr. maxim de
portii/zi
la 11-13 ani

6-7

5-6

3-4

2-3

1, ocazional



Formular nr. 1
Operator economic

DECLARATIE
privind neincadrarea in situatiile prevazute la art. 164, 165 si 167
din Legea 98/2016 privind achizitiile publice

Subsemnatul ,  reprezentant  Tmputernicit  al
(denumirea/numele  si  sediul/adresa
operatorului economic), declar pe propria raspundere, sub sanctiunea excluderii din procedura de
atribuire a contractului avand ca obiect

si sub
sanctiunile aplicate faptei de fals in acte publice, cd nu ma aflu in niciuna din urmatoarele situatii:
e Nu am fost condamnat prin hotarare definitiva a unei instante judecatoresti, pentru comiterea
uneia dintre urmatoarele infractiuni:

a) constituirea unui grup infractional organizat, prevazuta de art. 367 din Legea nr. 286/2009
privind Codul penal, cu modificarile si completarile ulterioare, sau de dispozitiile corespunzatoare ale
legislatiei penale a statului in care respectivul operator economic a fost condamnat;

b) infractiuni de coruptie, prevazute de art. 289 - 294 din Legea nr. 286/2009, cu modificarile
si completarile ulterioare, si infractiuni asimilate infractiunilor de coruptie prevazute de art. 10 - 13
din Legea nr. 78/2000 pentru prevenirea, descoperirea si sanctionarea faptelor de coruptie, cu
modificarile si completarile ulterioare, sau de dispozitiile corespunzatoare ale legislatiei penale a
statului Tn care respectivul operator economic a fost condamnat;

c¢) infractiuni impotriva intereselor financiare ale Uniunii Europene, prevazute de art. 181 -
185 din Legea nr. 78/2000, cu modificarile si completdrile ulterioare, sau de dispozitiile
corespunzatoare ale legislatiei penale a statului in care respectivul operator economic a fost
condamnat;

d) acte de terorism, prevazute de art. 32 - 35 si art. 37 - 38 din Legea nr. 535/2004 privind
prevenirea si combaterea terorismului, cu modificérile si completdrile ulterioare, sau de dispozitiile
corespunzatoare ale legislatiei penale a statului in care respectivul operator economic a fost
condamnat;

e) spalarea banilor, prevazuta de art. 29 din Legea nr. 656/2002 pentru prevenirea si
sanctionarea spaldrii banilor, precum si pentru instituirea unor masuri de prevenire si combatere a
finantarii terorismului, republicata, cu modificarile ulterioare, sau finantarea terorismului, prevazuta
de art. 36 din Legea nr. 535/2004, cu modificarile si completarile ulterioare, sau de dispozitiile
corespunzatoare ale legislatiei penale a statului in care respectivul operator economic a fost
condamnat;

f) traficul si exploatarea persoanelor vulnerabile, prevazute de art. 209 - 217 din Legea nr.
286/2009, cu modificarile si completarile ulterioare, sau de dispozitiile corespunzatoare ale legislatiei
penale a statului in care respectivul operator economic a fost condamnat;

g) frauda, in sensul articolului 1 din Conventia privind protejarea intereselor financiare ale
Comunitatilor Europene din 27 noiembrie 1995.

e Nu mi-am incédlcat obligatiile de plata a impozitelor, taxelor sau a contributiilor la bugetul
general consolidat, in conditiile art. 166 din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice;

e Nuam Iincélcat obligatiile stabilite potrivit art. 51 din Legea nr. 98/20106

e Nu md aflu in procedura insolventei sau in lichidare, in supraveghere judiciara sau in
incetarea activitatii;

e Nuam comis o abatere profesionala grava care imi pune in discutie integritatea;

e Numa aflu intr-o situatie de conflict de interese 1n cadrul sau in legdtura cu aceasta achizitie;

e Nu am participat la pregétirea caietului de sarcini aferent procedurii de achizitie publica.




e Nu mi-am incdlcat in mod grav sau repetat obligatiile principale ce-mi reveneau in cadrul unui
contract de achizitii publice, al unui contract de achizitii sectoriale sau al unui contract de
concesiune incheiate anterior;

e Nu am incheiat cu alti operatori economici acorduri care vizeaza denaturarea concurentei in
cadrul procesului de atribuire a contractului.

Subsemnatul inteleg cd autoritatea contractanta are dreptul de a solicita, in scopul verificarii si
confirmarii declaratiilor, orice documente doveditoare de care dispun si ma poate exclude in orice
moment in care ia cunostintd ca ma aflu, avand in vedere actiunile sau inactiunile sdvarsite Tnainte sau
pana la data incheierii contractului de servicii, in una dintre situatiile de natura sa atraga excluderea.

Inteleg ca in cazul in care aceasta declaratie nu este conforma cu realitatea sunt pasibil de
incédlcarea prevederilor legislatiei penale privind falsul in declaratii, conform art. 326 din Codul
penal.

Data completarii :[ZZ.LL.AAAA]

Operator economic,

semnatura autorizata



Formular nr. 2
Operator economic

(denumirea/numele)

Formular de oferta
Data: [introduceti ziua, luna, anul]
Obiectul contractului: [introduceti obiectul contractului]

Citre: Autoritatea Contractanta /introduceti denumirea]

Dupa examinarea solicitarii de ofertd si a caietului de sarcini, subsemnatii, ne angajam sa semnam
contractul ce rezultd si sd demaram, sa realizam si sa finalizam activitatile specificate in contract in
conformitate cu prevederile caietului de sarcini si cu propunerea noastra tehnica si financiara.

In concordantd cu propunerea noastrd tehnica si financiard si pe baza informatiilor furnizate de
autoritatea contractanta pana la momentul depunerii ofertei:
ofertam pretul total de lei [introduceti suma in cifre si litere], fara TVA, detaliat in Anexa
la prezentul formular.

Subsemnatul, prin semnarea acestei oferte declar ca:

1. ne insusim informatiile din caietul de sarcini;

2. am examinat cu atentie, am inteles si am acceptat prin aceastd oferta, prevederile legislatiei
achizitiilor publice aplicabile, in special dar fard a se limita la Legea nr. 98/2016 si HG nr.
395/2016;

3. avem o intelegere completd a documentelor achizitiei comunicate, le acceptam in totalitate, fara
nicio rezerva sau restrictie, intelegem si acceptdm cerintele referitoare la forma, continutul,
instructiunile, stipuldrile si conditiile incluse in solicitare de oferta;

4. am inteles ca am avut obligatia de a identifica si semnaliza autoritatii contractante, pe perioada
pregatirii ofertei, pana in data limitd de depunere a acesteia, orice omisiuni, neconcordante in
legdtura cu si pentru realizarea activitatilor in cadrul contractului;

5. suntem de acord si acceptam in totalitate responsabilitatea din punct de vedere tehnic si comercial
asociatd documentelor achizitiei si acceptdm aceeasi responsabilitate fatd de autoritatea
contractantd In ce priveste aceste documente;

Suntem de acord ca oferta noastra sa ramana valabild pentru o perioada de [introduceti
numarul] zile de la data limitd de depunere a ofertelor si ca transmiterea acestei oferte ne va tine
raspunzatori. Suntem de acord ca aceasta poate fi acceptatd in orice moment inainte de expirarea
perioadei mentionate.

Subsemnatul, Tn calitate de reprezentant al ofertantului [introduceti denumirea completd] declar ca:

1. nu am facut si nu vom face nicio Incercare de a induce in eroare alti operatori economici pentru a
depune sau nu o ofertd cu scopul de a distorsiona competitia

2. noi, impreund ofertantii asociati si cu subcontractantii nu ne aflam in nicio situatie de conflict de
interes, asa cum este acesta descris in Legea nr. 98/2016 si ne angajam sd anuntam imediat
autoritatea contractantd despre aparitia unei astfel de situatii atat pe perioada evaluarii ofertelor
cat si pe perioada derularii contractului

3. pana la incheierea si semnarea contractului de achizitie publica de servicii aceastd oferta,
impreuna cu comunicarea transmisa de autoritatea contractanta [introduceti denumirea autoritatii



contractante], prin care oferta noastra este stabilita castigatoare, vor constitui un angajament ferm
pentru noi.

4. Confirmam cd nu participam in cadrul acestei achizitii in nicio altd oferta indiferent sub ce forma
(individual, ca membru Tntr-o asociere, in calitate de subcontractant).

NUMELE SEMNAtArUIUL e

(reprezentant legal sau imputernicit al acestuia)

Nota: Formularul de oferta va fi insotit obligatoriu de anexa in care se detaliaza si se
fundamenteaza pretul ofertat conform prevederilor H.G. nr. 23/2025.



ANEXA LA FORMULARUL DE OFERTA

NI crt Nr. estimat pachete alimentare / Pret / pachet alimentar | Pret TOTAL (lei, fara
T contract (lei, fara T.V.A.) T.V.A)
1 8932

PRET UNITAR PACHET ALIMENTAR

defalcat conform prevederilor H.G. nr. 23/2025

Componenta pret pachet

alimentar

Pret (lei, fard T.V.A.)

% din pretul pachetului

Materie prima / pachet alimentar
— 100 g paine feliata sau batoane

chifla

Materie prima / pachet alimentar
— e g produse din carne si/ sau

branzeturi derivate din lapte

Materie prima / pachet alimentar

— ... g legume

Fruct

Servicii de preparare / pachet

alimentar

Transport / pachet alimentar

Cheltuieli indirecte

Profit

TOTAL pret pachet alimentar

Se ataseaza obligatoriu, sub sanctiunea respingerii ofertei ca neconforma:

Fisa fundamentare componenta manopera
Fisa fundamentare componenta transport




Fisa fundamentare componenta manopera/ pachet

Persoana Timp alocat/ Manopera C.AM/ timp Total manopera/
angajati in persoana (lei/persoana/ alocat timp alocat
producerea (minute) timp alocat)
pachetului

1 2 3 4 5)
TOTAL
Fisa fundamentare componenta transport/ pachet
Nr. kilometri Pret total transport/ zi Nr. pachete/ zi Pret transport/
(dus —intors)/ zi (lei, fara TVA) pachet
(lei, fara TVA)
1 2 3 4

TOTAL




Formular nr. 3
Operator economic

(denumirea/numele)

ACORD DE ASOCIERE
in vederea participarii la procedura de achizitie publica

Prezentul acord de asociere are ca temei legal art. 53 din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice.

Capitolul I - Partile acordului :

SC , cu sediul in , Strada , hr. __, telefon
, fax , inmatriculata la Registrul Comertului din
, sub numaérul , cod unic de inregistrare , cont bancar n
care se vor efectua platile de catre beneficiar , deschis la
, reprezentata de , avand functia de , In calitate de
asociat — lider de asociere
si
SC , cu sediul n , Strada , nr. ___, telefon
, fax , inmatriculata la Registrul Comertului din
, sub numarul , cod unic de Inregistrare , cont
, deschis la , reprezentatd de ,
avand functia de , in calitate de asociat

Capitolul Il - Obiectul acordului:
2.1 Partile convin infiintarea unei asocieri compusa din:
- lider de asociere

- asociat 1
- asociat n
avand ca scop:

a) depunerea unei oferte ca urmare a anuntului de publicitate Nr. ..o al U.A.T. Municipiul
Moinesti pentru atribuirea CONtractulti ..........c.coveveirierieieieeeeiesesee e (obiectul contractului)

b) derularea in comun a contractului de achizitie publicd in cazul desemndarii ofertei comune ca fiind
cdstigatoare.

2.2 Asocierea va incheia contractul cu beneficiarul in vederea indeplinirii obligatiilor contractuale
conform prevederilor caietului de sarcini, in baza ofertei depuse de asociere si declarate castigatoare
urmare transmiterii de catre achizitor a comunicarii.

2.3 Asocierea nu are personalitate juridicd si nu va putea fi tratatd ca o entitate de sine statatoare,
neavand calitate de subiect de drept distinct (art. 1951 — Codul civil).

2.4 Activitatea desfasuratd in cadrul asocierii se realizeazd pe baza principiului independentei
comerciale si juridice a fiecarei parti si pe cel al sprijinului reciproc privind obligatiile contractuale
asumate In vederea realizarii scopului asocierii.

Capitolul 111 — Termenul de valabilitate al acordului

3. Prezentul acord ramane in vigoare pana la expirarea duratei de valabilitate a contractului semnat cu
, respectiv pand la stingerea tuturor datoriilor legate de acesta si
indeplinirea tuturor obligatiilor asumate de asociere fatd de beneficiar.

Capitolul 1V — Obligatiile partilor
4.1 Partile convin ca liderul de asociere este . Contractul atribuit va fi semnat
cu beneficiarul de catre liderul de asociere, acesta fiind desemnat ca reprezentant autorizat sa primeasca
instructiunile contractuale pentru si in numele tuturor membrilor asocierii, sd poarte intreaga corespondenta
cu beneficiarul si totodata va detine puterea de reprezentare a asocierii in relatia cu beneficiarul.




4.2 Se imputerniceste , avand calitatea de lider al asocierii, pentru intocmirea
ofertei comune si depunerea acesteia in numele si pentru asocierea constituita prin prezentul acord.

4.3 Partile vor raspunde individual si solidar in fata beneficiarului in ceea ce priveste toate responsabilitatile
si obligatiile decurgind din sau in legatura cu contractul.

4.4 Fiecare parte va garanta, va apara si va despagubi cealaltd parte pentru toate daunele previzibile sau
imprevizibile care ar putea rezulta din sau in legaturd cu incélcarea obligatiile asumate prin contract de cétre
partea culpabila.

4.5. In situatia in care beneficiarul sufera un prejudiciu in derularea contractului
se va indrepta impotriva oricarui membru al prezentei asocieri pentru a obtine recuperarea prejudICIUIUI
suferit, indiferent dacéd respectivul prejudiciu a fost cauzat prin actiunea / omisiunea unui alt membru al
asocierii.

Capitolul V — Tncetarea acordului de asociere

5. Tncetarea acordului de asociere poate avea loc in urmatoarele cazuri:

a) neincheierea din orice motiv a contractului dintre asociere si beneficiar;

b) la indeplinirea in integralitate a obiectului contractului;

c) la incetarea de plin drept a contractului incheiat intre asociere si beneficiar in conformitate cu prevederile
contractului.

Capitolul VI — Alte clauze

6.1 Membrii asocierii convin ca asociatul , In calitate de lider al asocierii, sa fie desemnat
titular de cont in vederea realizdrii operatiunilor financiar — contabile, respectiv emiterea si incasarea
facturilor aferente contractului

6.2 In caz de atribuire asociatii au convenit urmitoarele cote de partlclpare in cadrul asocierii:
% (in litere)
% (in litere)

6.3 Asociatii convin sa se sustina ori de cate ori va fi nevoie pe tot parcursul realizarii contractului acordandu-
si sprijin de natura tehnica, manageriala si logistica ori de cate ori situatia o cere.
6.4 Niciuna dintre parti nu este indreptdtitd sa cesioneze sau in orice altd modalitate sa greveze sau sa
transmita cota sa sau parte din aceasta, altfel decat prin efectul legii si prin obtinerea consimtamantului scris
prealabil, atat al celorlalte parti cat si al beneficiarului.
6.5 Prezentul acord se completeaza, in ceea ce priveste termenele si conditiile de prestare a serviciilor, cu
prevederile contractului ce se va incheia intre (liderul de asociere ) si beneficiar.
6.6 (1) Prezentul acord de asociere, impreuna cu toate aspectele si toate efectele ce decurg din sau in legatura
cu acestea, vor fi guvernate de legea romana.

(2) Litigiile izvorate din sau in legatura cu acordul de asociere intre membrii asocierii sunt supuse
instantelor de drept comun.

Prezentul acord de asociere s-a incheiat astazi in exemplare.

Lider asociat

(reprezentant legal / imputernicit conform actelor statutare/ constitutive ale societdtii)
Nume si prenume:
Semnatura

Asociat 1

(reprezentant legal / imputernicit conform actelor statutare/ constitutive ale societatii)
Nume §i prenume.
Semndatura

Asociat n

(reprezentant legal / imputernicit conform actelor statutare/ constitutive ale societatii)
Nume §i prenume.
Semnatura

Notdi 1: Prezentul acord de asociere contine clauze obligatorii, partile putdnd adauga si alte clauze
Notd 2: Lipsa semnaturii reprezentantului legal sau reprezentantului imputernicit conform actelor statutare/
constitutive ale societdtii conduce automat la nulitatea acordului de asociere



Formular nr. 4

Operator economic

(denumirea/numele)

DECLARATIE

privind legalizarea asocierii
Subsemnatul ................... (numele si prenumele), n calitate de reprezentant legal/ reprezentant
Tmputernicit al:
Lider asociat ........ (denumirea/numele si sediul/adresa operatorului economic)
Subsemnatul ................... (numele si prenumele), n calitate de reprezentant legal/ reprezentant
Tmputernicit al
Asociatului (1) ........ (denumirea/numele si sediul/adresa operatorului economic)
Subsemnatul ................... (numele si prenumele), In calitate de reprezentant legal/ reprezentant
Tmputernicit al
Asociatului (n) ......... (denumirea/numele si sediul/adresa operatorului economic)

Ne angajam ca in cazul declararii ofertei asocierii formate din operatorii economici SUs-mentionati
ca fiind castigatoare, sd prezentam inainte de semnarea contractului, contractul de asociere legalizat,
in original, iIn masura in care reprezentantii autorizati ai Municipiului Moinesti vor solicita
asocierii noastre acest lucru.

Intelegem cd in cazul neconformdrii cu aceastad cerintd, incheierea contractului cu autoritatea
contractantd nu va fi posibila.

Data completarii

Asociatul (1),

(semnatura autorizata)

Asociatul (2),

(semnatura autorizatad)

Asociatul (n),

(semndtura autorizatd)



Formular nr. 5

Operator economic

(denumirea/numele)

ACORD DE SUBCONTRACTARE

11 [eeeeraninnes
Art. 1. Partile acordului:

S.C. cu sediul in (adresa,tel.,fax) ,
reprezentata prin Si , denumita in cele ce urmeaza
contractant
si
S.C. cu sediul in (adresa,tel.,fax),
reprezentata prin s , denumita in cele ce urmeaza
subcontractant.

Art. 2 Obiectul acordului de subcontractare:

Partile au convenit ca in cazul desemndrii ofertei ca fiind céastigdtoare la achizitia publica
........................................ organizatd de .........c..cccceeevenueennnenn.... 88 desfasoare urmatoarele activitati
C€ S VOI SUDCONTIACTA ......ovvviciiiicc e :

Art. 3 Valoarea serviciilor ce se vor executa de subcontractantul ...
reprezinta............. % din valoarea serviciilor ofertate.
Valoarea serviciilor este conform ofertei prezentate de subcontractant.

Art. 4 Contractantul general va plati subcontractantului urmatoarele sume:

- in termen de (zile) de la primirea de catre contractantul general
a facturii intocmite de subcontractant, contravaloarea serviciilor prestate in perioada respectiva.

- plata serviciilor se va face in limita asigurarii finantarii de catre beneficiarul serviciilor (denumire
autoritare contractanta)

Prevederile acestui articol nu sunt aplicabile in situatia in care subcontractantii 1si exprima optiunea
de a fi platiti direct de autoritatea contractanta la momentul incheierii contractului de achizitie
publica sau la momentul introducerii acestora in contractul de achizitie publica, dupa caz.

Art.5 Durata de prestare a serviciilor este in conformitate cu contractul incheiat cu beneficiarul.
Art.6 Contractantul general va preda subantreprenorului caietul de sarcini inclusiv clarificarile si/sau
masurile de remediere aduse pana la depunerea ofertelor ce privesc aspectele tehnice si financiare si

propunerea tehnica, inclusiv clarificarile din perioada de evaluare.

Art. 7 Alte dispozitii:
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7.1 Pentru nerespectarea termenului de prestare a serviciilor si neincadrarea din vina
subcontractantului, in durata de prestare angajata de contractantul general in fata beneficiarului,
subcontractantul va  plati penalitdti de % pe zi Iintarziere din valoarea
nerealizata la termen.

7.2 Acordul 1si Inceteaza aplicabilitatea ca urmare a:
a) expirarii duratei pentru care s —a incheiat;
b) alte cauze prevazute de lege.

Pentru nerespectarea termenelor de platd prevazute la art.4, contractantul general va plati
penalitati de % pe zi intarziere la suma datorata.

Art.8 Subcontractantul se angajeaza fata de contractant cu aceleasi obligatii si responsabilitati pe
care contractantul le are fata de autoritatea contractanta conform contractului.

Art.9. Neintelegerile dintre parti se vor rezolva pe cale amiabila. Dacd acest lucru nu este posibil,
litigiile se vor solutiona in instanta.

Prezentul contract s-a incheiat in doua exemplare, cate un exemplar pentru fiecare parte.

(contractant) (subcontractant)
(numele operatorului economic) (numele operatorului economic)
(numele persoanei autorizate (numele persoanei autorizate
si semnatura) si semnatura)

Note: In cazul in care oferta va fi declaratd castigatoare, se va incheia un contract de subcontractare
in aceleasi conditii in care contractantul a semnat contractul cu autoritatea contractanta.
Este interzisa subcontractarea intregului contract.

11



Formular nr. 6

Operator economic

(denumirea/numele)

DECLARATIE PRIVIND RESPECTAREA REGLEMENTARILOR OBLIGATORII DIN
DOMENIILE MEDIULUI, SOCIAL, AL RELATIILOR DE MUNCA SI PRIVIND
RESPECTAREA LEGISLATIEI DE SECURITATE SI SANATATE IN MUNCA

Prin aceasta declaratie, subsemnat(ul) /a................. reprezentant  legal al
............................................................... (ofertantului/asocierii/subcontractantului), participant la
procedura proprie, pentru atribuirea contractului de SEIVICIH ........ccccvevveiieiicie e

Declar pe propria raspundere, sub sanctiunile aplicabile faptei de fals si uz de fals in
declaratii, ca la intocmirea ofertei s-a tinut cont de prevederile legislatiei nationale si europene in
vigoare in domeniul mediului, in domeniul social si al relatiilor de munca; de asemenea, declaram
ca, in cazul in care vom fi semnatari ai contractului de servicii, vom respecta si implementa
prestarea serviciilor cuprinse in oferta conform reglementarilor nationale si europene privind
mediul, relatiile sociale si de munca.

Declaram ca am luat cunostinta de prevederile art. 326 Falsul in declaratii din Codul penal.

Data / /

Reprezentant legal/Imputernicit al ofertantului/asocierii/subcontractantului

( semnatura autorizata)
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Formular nr. 7

DECLARATIE PRIVIND LIPSA CONFLICTULUI DE INTERESE

Subsemnatul...... in calitate de reprezentant legal al........c.ccoooiirinnnnn. , In calitate de
participant (ofertant/ ofertant asociat/ subcontractant) la procedura de achizitie publica......................

declar, sub sanctiunea art. 326 din Codul penal privind falsul in declaratii, urmatoarele:

...................... in calitate de ofertant/ ofertant asociat/ subcontractant nu are drept
membri in cadrul consiliului de administratie/ organului de conducere sau de
supervizare si nu are actionari ori asociati semnificativi persoane care sunt sot/ sotie,
ruda sau afin pana la gradul al II-lea, inclusiv, ori care se afla in relatii comerciale cu
persoane cu functii de decizie ale autoritatii contractante implicate in procedura de
atribuire, asa cum au fost acestea nominalizate In Instructiunile pentru ofertanti.
............... (denumire ofertant/ ofertant asociat/ subcontractant) nu a nominalizat printre
principalele persoane desemnate pentru executarea contractului persoane care sunt sot/
sotie, rudd sau afin pand la gradul al Il-lea, inclusiv, ori care se afld in relatii
comerciale cu persoane cu functii de decizie ale autoritatii contractante implicate in
procedura de atribuire, asa cum au fost acestea nominalizate In Instructiunile pentru
ofertanti.

......................... Reprezentant legal al

............................. ofertant/ ofertant
asociat/ subcontractant
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Formular nr. 8

Declaratie privind ambalajele utilizate in derularea contractului

Subsemnatul...................... n calitate de reprezentant legal al...............cccceeneeeee. , In calitate de
ofertant la procedura de achizitie publica...................... , declar, sub sanctiunea art. 326 din Codul
penal privind falsul in declaratii, urméatoarele:

e In cazul in care oferta depusi va fi declarati cistigitoare, ne obligim ca in derularea
contractului sa livram pachetele alimentare in ambalaje tip ,,pentru o singura portie”;
e Ambalajele in care vor fi livrate pachetele alimentare sunt reciclabile in proportie de ........ %.

Data.....cccoovvieiieieeieenen, Reprezentant legal al ofertantului

Nota: Dupa semnarea contractului, inainte de inceperea efectiva a prestarii serviciilor, se vor
prezenta documente doveditoare emise de producdtorul ambalajelor pentru probarea procentului de
materiale reciclabile din compozitia ambalajelor, asa cum a fost declarat in cadrul ofertei.
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Glavile
Model contract

Contract de prestari servicii
privind
Servicii de catering in cadrul Programului National ,,Masa sanatoasa” pentru prescolarii si elevii Scolii Gimnaziale
,,Bartolomeu Valeriu Anania” Glavile, judetul Valcea
CPV: 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli

nr. din data de

Avand ca temei legal:

Legea nr.98/2016 privind achizitiile publice cu modificarile si completarile ulterioare, Hotararea Guvernului nr.
395/2016 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor referitoare la atribuirea contractului
de achizitie publicd/acordului - cadru din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice cu modificarile si
completarile ulterioare, s-a incheiat prezentul contract de achizitie publicd de servicii, denumit in continuare
“Contractul”

1. Autoritate contractantd — PRIMARIA GLAVILE, cu sediul in Glavile, sat. Glivile, strada Principald, nr.338, judetul Valcea,
cod postal 247225, telefon/fax +40250 764023, e-mail: primariaglavile@yahoo.com, cod fiscal 2573853, Cont
TreZOTETIC. ... deschis la Trezoreria..........ccceceeveeveeeeennee. reprezentatd legal prin Primar —DUICU
IUSTIN, in calitate de ACHIZITOR, pe de o parte,

si

2. SOCIEtatea - SC ..iiveeevierrrmnnierrrnneseerennesessennenes SRL ,cu sediul T..coeeeeeveeiieiiiiiiii, St , Nl ,
judetul . tel./fax/e-mail: .o, inscris  Tn Registrul  Comertului  sub
2] PP , cod unic de finregistrare ClIF......ccccceiiirirreeennnnen. (oo I 1 27N N , deschis la
Trezoreria.....ccccceeeeeeeeeeeeeeeenens , reprezentatd de.......ccooeeeiiiiieeiiciiieeeen, , avand functia de........cccuveeeenns , In calitate de

PRESTATOR, pe de alta parte.

2. Definitii.

2.1 —Tn prezentul contract urmétorii termeni vor fi interpretati astfel:

a. contract — reprezinta prezentul contract si toate Anexele sale;

b. achizitor si prestator — partile contractante, asa cum sunt acestea numite in prezentul contract;

c. pretul contractului — pretul platibil prestatorului de catre achizitor, in baza contractului, pentru indeplinirea
integrala si corespunzatoare a tuturor obligatiilor asumate prin contract;

d. servicii — activitati a caror prestare fac obiectul contractului;

e. servicii de catering — activitati incadrate in codul 5621 — Activitati de alimentatie (catering) pentru
evenimente si/sau in codul 5629 — Alte servicii de alimentatie n.c.a., conform CAEN Rev. 2, constand in prepararea
hranei, pe baza comenzilor zilnice furnizate de catre persoana desemnata de catre beneficiar,
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livrarea hranei preparate si servirea zilnicd a acesteia la sediul .......ccccoevvvveveccecve e, ;

f. forta majord — un eveniment mai presus de controlul partilor, care nu se datoreaza greselii sau vinei acestora,
care nu putea fi prevazut la momentul incheierii contractului si care face imposibila executarea si, respectiv,
indeplinirea contractului; sunt considerate asemenea evenimente: razboaie, revolutii, incendii, inundatii sau
orice alte catastrofe naturale, restrictii aparute ca urmare a unei carantine, embargou, enumerarea nefiind
exhaustiva ci enuntiativa. Nu este considerata forta majora un eveniment asemenea celor de mai sus care, fara
a crea o imposibilitate de executare, face extrem de costisitoare executarea obligatiilor uneia din partj;

j. zi — zi calendaristica; an — 365 de zile.

3. Interpretare.

3.1 In prezentul contract, cu exceptia unei prevederi contrare, cuvintele la forma singular vor include
forma de plural si vice versa, acolo unde acest lucru este permis de context.

3.2 Termenul ,zi"sau ,zile” sau orice referire la zile reprezinta zile calendaristice daca nu se specifica in mod
diferit.

Clauze obligatorii

4. Obiectul principal al contractului.

4.1 Prestatorul se obliga sa asigure,,Servicii de catering respectiv pregatirea, prepararea si livrarea zilnica a mesei
calde pentru elevii Scolii Gimnaziale Bartolomeu Valeriu Anania Glavile, judetul Valcea acordat in baza HG
1171/2025 privind instituirea Programului national ,Masa sanatoasa” ( PNMS).

4.2 Achizitorul se obliga sa plateasca pretul convenit in prezentul contract pentru serviciile prestate, conform
procedurii de achizitie proprie.

5. Pretul contractului.

5.1 Pretul unitar, per portie hrana zilnicd necesara/destinata unui copil, este de lei, suma la care se
adauga TVA in valoare de lei, pretul total al contractului este de ......cccveveennnene. lei fara TVA , la care se
adauga TVA in valoare de lei. Pretul unitar mentionat este ferm si nu poate fi modificat pe parcursul

deruldrii contractului decat in cazul maririi alocatiei pentru hrana. Pretul unitar include toate cheltuielile
generate de si/sau necesare pentru indeplinirea obiectului contractului.

5.2. Plata se va efectua prin virament bancar-ordin de plata- in contul ofertantului deschis la Trezoreria Statului,
in termen de 30 de zile, cu respectarea prevederilor art. 36 din OUG nr.34/2009, respectiv maxim 30 de zile de la
data intrarii sumelor in contul Autoritdtii contractante de la bugetul de stat conform HG nr.1171/2025 privind
instituirea Programului national ,Masa sanatoasa”. Proiectul este finantat prin Programul Programul national
,Masa sanatoasa”, drept pentru care decontarea serviciilor prestate se va face in limitele bugetare alocate, in
maxim 30 de zile zile de la data receptiei suportului alimentar , dar nu mai tarziu de 60 de zile de la receptionarea
serviciilor de livrare asuportului alimentar. Plata se va face pe baza meniurilor efectiv livrate, pe baza procesului
verbal de receptie semnat de comisia de receptie de la nivelul unitatii scolare - avizat de conducatorul unitatii
scolare, a centralizatoarelor zilnice intocmite de unitatea scolard cu numarul de elevi beneficiari, la care se
ataseaza copii dupa documentele de livrare (avize, certificate de conformitate, alte documente ).

5.3. Plata maxima lunara pana la aprobarea bugetului local este de 9.692,72 lei inclusiv TVA (1/12 din bugetul
anului trecut aferent acestei achizitii). Diferenta intre valoarea livrarilor dintr-o luna si plata maxima lunara
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de 9.692,72 inclusiv TVA lei va fi achitata dupa aprobarea bugetului local. Contractul va fi semnat pe valoarea
totala licitata pentru anul 2026, plata lunara neputand depasi suma de 9.692,72 inclusiv TVA lei lei pana la
aprobarea bugetului local. Dupa aprobarea bugetului vor fi achitate diferentele (daca acestea exista) intre
valoarea produselor livrate intr-o luna si plata maximala de 9.692,72 lei inclusiv TVA /luna.

6. Durata contractului.
6.1 Durata prezentului contract este pentru perioada Anului scolar 2025-2026, lunile februarie-iunie si
respectiv, Anul scolar 2026-2027, lunile Septembrie-decembrie.

7. Executarea contractului.
7.1 Executarea contractului incepe la data indicata la art. 6.1 din prezentul contract.

8. Documentele contractului

8.1 Documentele contractului sunt:

- oferta nr. ;

- caietul de sarcini nr. ;

- anexe (daca este cazul)

- alte documente in legatura cu contractul incheiate ulterior semnarii acestuia.

9. Obligatiile principale ale prestatorului.

9.1Prestatorul se obliga sa asigure zilnic pregatirea, prepararea si livrarea hranei pentru copiii care frecventeaza
Scoala Gimnaziala Bartolomeu Valeriu Anania Glavile, ju.Valcea si GPN ,, Prichindelul vesel” Glavile, in cantitatile si
continutul caloric stabilit prin normele de hrana prevazute de legislatia in vigoare - Legea 123/2008, Ordinul
1563/2008.

9.2 Prestatorul se obligd sa asigure termenele de livrare a hranei in conformitate cu graficul intocmit de
autoritatea contractanta.

9.3 Prestatorul se obligd sa asigure zilnic prepararea si servirea a 1 (una) masa pe zi, pentru copiii care
frecventeaza Scoala Gimnaziala Bartolomeu Valeriu Anania Glavile, ju.Valcea si GPN ,, Prichindelul vesel” Glavile
respectand principiile unei alimentatii rationale, respectiv Legea nr. 123/2008, O.M.S. nr. 1563/2008 si O.M.S
1955/1995 (actualizat). Portiile vor fi pregatite si preparate de prestatorul serviciului cu respectarea necesarului
zilnic de calorii si substante nutritive pentru copii, prevazute de legislatia in vigoare, respectiv de O.M.S. nr.
1955/1995 si 0.M.S. nr. 1563/2008.

9.4 Prestatorul se obliga sa asigure prepararea si distribuirea hranei pentru un numar de 58 de copii,
numarul acestora variind in functie de prezenta zilnica. Totodatd prestatorul se obliga sa asigure prepararea si
distribuirea hranei pentru copiii cu cerinte alimentare speciale, in functie de solicitarea scrisa a personalului
specializat din cadrul scolii si in baza meniului special alcatuit de catre aceasta.

9.5 Portia de hrana zilnica pentru un copil, va fi conform Anexei nr. 2 NORMELE MINIME OBLIGATORIl care
trebuie respectate in pregatirea mesei pentru prescolari si elevi din HG 23/2025.

9.6 Sunt interzise alimentele cu continut crescut de grasimi, zahar, sare sau calorii (a se vedea Legea nr.
123/2008), precum si alimentele neambalate (la vrac) sau neetichetate (a se vedea H.G. nr. 106/2002
privind etichetarea alimentelor).
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9.7 Prepararea si distribuirea hranei se va face conform cu necesitatile calorice si cantitative ale copiilor, conform
anexei nr. 1 (meniu ofertat), la prezentul contract.

9.8 Programul de servire al mesei va fi anuntat in scris, o singura data, la inceputul activitatii si ori de cate ori va
suferi modificari.

9.9 Prepararea si distribuirea hranei se va face 5 zile pe saptamana, de luni pana vineri, cu exceptia sarbatorilor
legale in vigoare si a perioadelor de vacanta, care vor fi comunicate prestatorului in prealabil cu 5 zile.

9.10 Prestatorul isi asuma responsabilitatea ca masa servita sa fie adecvata varstei copiilor continand
necesarul de elemente nutritive specifice fiecarei varste.

9.11 Prestatorul isi asuma obligatia ca, in orice situatie, hrana sa se incadreze in pretul total al alocatiei de hrana,
respectiv lei, cu TVA inclus.

9.12 Prestatorul se obliga sa nu prepare si sa nu distribuie alimente nerecomandate copiilor scolari si
prescolari din Anexa nr.1 a Ordinului nr. 1563/2008).

9.13 Prestatorul se obliga sa asigure prepararea hranei din produse agroalimentare de calitate, insotite
obligatoriu de certificate de calitate si sanitar veterinare.

9.14 Prestatorul se obliga sa asigure conditiile igienico-sanitare prevazute de actele normative in vigoare pentru
depozitarea si pastrarea produselor agroalimentare, respectiv pentru distributia hranei.

9.15 Prestatorul se obliga sa presteze serviciile de catering la standardele si/sau performantele prezentate in
propunerea tehnica, anexa la contract.

9.16 Prestatorul se obliga sa transporte si sa distribuie hrana, cu mijloace de transport autorizate DSP si DSV, in
recipiente inoxidabile, inchise etans, individuale pentru fiecare fel de mancare, in conformitate cu normele de
igiena n vigoare. Mijloacele de transport si/sau containerele folosite la transportul alimentelor trebuie
mentinute curate si in bune conditii pentru a proteja alimentele de contaminare si trebuie, unde este necesar,
sa fie create si construite pentru a permite o curatire adecvata si/sau dezinfectie.

9.17 Prestatorul are obligatia sa livreze hrana direct la sediul scolii. La livrare, se va intocmi fisa de insotire a
alimentelor/aviz de insotire a marfii (pentru fiecare transport) care se va semna de cdtre reprezentantii
prestatorului si de catre asistentul medical/administratorul scolii.

9.18 Prestatorul se obliga sa intocmeasca cantitativ-valoric documentele legale (note de distributie, bonuri de
predare-transfer, restituire, bonuri de repartitie-distributie) pentru distribuirea produselor agroalimentare si a
altor bunuri ce intra in consum. Produsele aprovizionate vor fi insotite de documente legale prevazute de
legislatia Tn vigoare (facturi fiscale, aviz de insotire a marfii, avize, certificate sanitar veterinare, declaratii de
conformitate, certificate de calitate).

9.19 Prestatorul se obliga sa execute serviciile de catering cu personal calificat. Personalul prestatorului care
lucreaza la prepararea hranei va avea in mod constant analizele medicale la zi si va respecta regulile igienico-
sanitare prevazute de legislatia in vigoare. Personalul bucatariilor sau oficiilor va fi supus

controlului medical la angajare si controalelor medicale periodice. Fiecare persoana care lucreaza in zona de
manipulare a alimentelor va mentine curatenia personala la un nivel inalt siva purta echipament de protectie
adecvat si curat.

9.20 Prestatorul isi asuma obligatia de a presta serviciul de preparare si servire a hranei in deplina
concordanta cu Ordinul 914/2006 al Ministerului Sanatatii si Familiei privind aprobarea normelor privind
conditiile pe care trebuie sa la indeplineasca o institutie in vederea obtinerii autorizatiei sanitare de functionare.
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9.21 Prestatorul trebuie sa detind, de la institutiile avizate autorizatii privind activitatile de: protectia muncii,
P.S.l, si protectia copilului, in vigoare la data Tntocmirii contractului de servicii si actualizarea acestora pe toata
durata contractului.

9.22 Echipamentele cu care prestatorul va furniza serviciile, cat si echipamentele de rezerva vor fi conform
legislatiei romane in vigoare si standardele europene.

9.23 Prestatorul trebuie sa rezolve imediat sesizarile si reclamatiile privind calitatea hranei.

9.24 In vederea rezolvarii problemelor curente si evitarii unor disfunctionalitati, prestatorul va numi o
persoana cu responsabilitati operative care va prelua zilnic solicitarile din partea institutiei.

9.25 Prestatorul este pe deplin responsabil pentru prestarea serviciilor de preparare si distribuire a hranei.
Totodata, este raspunzator atat de siguranta tuturor operatiunilor si metodelor de prestare utilizate, cat si

de calificarea personalului folosit pe toata durata contractului.

9.26 Principiile care trebuie respectate in pregatirea mancarii pentru copii:

a) Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust;

b) Se evita mancarurile care solicitd un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori a caror
combinatie produce efecte digestive nefavorabile;

¢) Mancarea livrata trebuie gatitd in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in conditii igienico-sanitare
si la temperaturi corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.

9.27 Prestatorul se obliga sa puna la dispozitia personalului de specialitate din cadrul scolii retetarul pentru
fiecare meniu. Acesta trebuie sa cuprinda si cantitatile de alimente folosite pentru prepararea hranei.

9.28 Prestatorul autorizat/inregistrat sanitar veterinar de pe teritoriul tarii va pastra si va prezenta

organismelor de control competente documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare
distribuite, precum si documentele care sa ateste calitatea si siguranta acestora, dupa caz.

9.29 Prestatorul se obliga sa informeze achizitorul in cazul aparitiei oricarei probleme care ar putea impiedica
executarea prezentului contract si sa identifice solutii de remediere a acestora.

9.30 Prestatorul se obliga sa factureze lunar serviciile prestate, pe baza centralizatorului portiilor zilnice livrate.
9.31 Prestatorul se obliga sa despagubeasca achizitorul impotriva oricaror:

i) reclamatii si actiuni in justitie, ce rezulta din incalcarea obligatiilor asumate prin prezentul contract, si

ii) daune-interese, costuri, taxe si cheltuieli, de orice natura, corespunzatoare incalcarii.

10. Obligatiile principale ale achizitorului.

10.1 Achizitorul se obliga sa puna la dispozitia prestatorului informatiile necesare pentru indeplinirea obiectului
prezentului contract.

10.2 Achizitorul se obliga sa raspunda cu promptitudine cerintelor prestatorului formulate in legatura cu si pentru
indeplinirea prezentului contract.

10.3 Achizitorul se obliga sa informeze prestatorul in cazul aparitiei oricarei probleme care ar putea impiedica
executarea prezentului contract si, dupa caz, sa identifice solutii de deblocare a acestora.

10.4 Achizitorul se obligd sd desemneze persoana responsabild/persoanele responsabile cu receptionarea
serviciilor prestate, conform graficului de livrare.

10.5 Achizitorul se obliga sa asigure pastrarea avizelor de expeditie si a tuturor documentelor puse la dispozitie
de catre prestator pentru fiecare distributie, precum si a retetarului pentru fiecare meniu distribuit.
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10.6 Achizitorul se obliga sa plateasca prestatorului pretul contractului la termenele si Tn conditiile stabilite
prin prezentul contract.

11. Sanctiuni pentru neindeplinirea culpabila a obligatiilor.

11.1 Tn cazul in care, din vina sa exclusivd, prestatorul nu reuseste s3 fsi indeplineasca obligatiile asumate prin
contract, achizitorul, (autoritatea contractanta) are dreptul de a aplica, cu titlu de penalitati de intarziere 0,2%
pentru fiecare zi de intarziere, pana la indeplinirea efectiva a obligatiilor asumate prin contract.

11.2 Tn cazul in care achizitorul nu onoreazi facturile la expirarea perioadei previzute la clauza 5.2,

atunci prestatorul are dreptul de a aplica, cu titlu de penalitati de intarziere 0,2% pentru fiecare zi de
intarziere, pana la indeplinirea efectiva a obligatiilor asumate prin contract.

11.3 Nerespectarea obligatiilor asumate prin prezentul contract de catre una dintre parti, in mod culpabil si
repetat, da dreptul partii lezate de a considera contractul reziliat de plin drept, fara interventia instantei de
judecata, si de a pretinde plata de daune-interese.

11.4 Achizitorul isi rezerva dreptul de a renunta oricand la contract, printr-o notificare scrisa adresata
prestatorului, fara nici o compensatie, daca acesta din urma da faliment, cu conditia ca aceasta anulare sa nu
prejudicieze sau si afecteze dreptul la actiune sau despigubire pentru prestator. In acest caz, prestatorul are
dreptul de a pretinde numai plata corespunzatoare pentru partea din contract indeplinita pana la data
denuntarii unilaterale a contractului.

Clauze specifice

12. Garantia de bund executie a contractului.
12.1 Nu este cazul

13. Alte resposabilitati ale prestatorului.

13.1 Prestatorul are obligatia de a executa serviciile prevazute in contract cu profesionalismul si
promptitudinea cuvenita angajamentului asumat.

13.2 Prestatorul este pe deplin responsabil pentru executia serviciilor in termenul contractual convenit.

13.3 Prestatorul este pe deplin responsabil pentru/de respectarea legislatiei in vigoare aplicabile in domeniu,
inclusiv a actelor normative enumerate cu titlu exemplificativ din prezentul contract.

14. Receptie si verificari.

14.1 Achizitorul are dreptul de a verifica modul de prestare a serviciilor pentru a stabili conformitatea lor cu
solicitarile sale.

14.2 Verificarile vor fi efectuate in conformitate cu prevederile din prezentul contract. Achizitorul are
obligatia de a notifica, in scris, prestatorului, identitatea reprezentantilor sai imputerniciti Tn acest scop.

15. Incepere, finalizare, intarzieri, sistare.
15.1 (1) Prestatorul are obligatia de a presta serviciile incepand cu data semnarii contractului.

(2) In cazul in care prestatorul sufera intarzieri datorate in exclusivitate achizitorului, partile vor stabili
de comun acord durata cu care se prelungeste prezentul contract, respectiv durata de prestare a serviciului.
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15.2 Serviciile prestate in baza contractului vor respecta termenele si graficul de livrare intocmite si
comunicate de catre autoritatea contractanta.
15.3 Daca pe parcursul indeplinirii contractului, prestatorul este in imposibilitate de a respecta durata
contractuald, acesta are obligatia de a notifica acest lucru, in timp util, achizitorului. Modificarea graficului
de livrare asumate prin prezentul contract se face cu acordul partilor, prin act aditional.
15.4 In afara cazului in care achizitorul este de acord cu modificarea graficului de livrare, orice intarziere in
indeplinirea contractului da dreptul achizitorului de a solicita penalitati prestatorului in cuantumul si conditiile
stipulate in mod expres la art. 11.1.

16. Ajustarea pretului contractului.
16.1 Pretul contractului este ferm si nu se actualizeaza decat daca se mareste alocatia pentru hrana.

17. Amendamente.

17.1 Partile contractante au dreptul, pe durata indeplinirii contractului, de a conveni modificarea clauzelor
contractului, prin act aditional, numai in cazul aparitiei unor circumstante care lezeaza interesele comerciale
legitime ale acestora si care nu au putut fi prevazute la data incheierii contractului.

18. Cesiunea.

18.1 Prestatoruluiii este interzis sa transfere total sau partial obligatiile sale asumate prin prezentul contract,
fara sa obtina, in prealabil, acordul scris al achizitorului.

18.2 Cesiunea nu va exonera prestatorul de nicio responsabilitate privind obligatiile asumate prin prezentul
contract.

19. Forta majora.

19.1 Nici una dintre partile contractante nu raspunde de neexecutarea la termen ori de executarea in mod
necorespunzator, total sau partial a oricarei obligatii care ii revine in baza prezentului contract, daca neexecutarea
ori executarea necorespunzatoare a obligatiei respective a fost cauzata de forta majora.

19.2 Partea care invoca forta majora este obligata sa notifice celeilalte parti, in termen de 3 (trei) zile lucratoare,
producerea evenimentului si sa ia toate masurile posibile in vederea limitarii consecintelor acestuia.

19.3 Daca in termen de 5 (cinci) zile calendaristice de la producere, evenimentul respectiv nu inceteaza, partile au
dreptul sa isi notifice incetarea deplin drept a prezentului contract, fara ca vreuna dintre ele sa poata pretinde
daune interese.

20. Solutionarea litigiilor.

20.1 Achizitorul si prestatorul vor face toate eforturile pentru a rezolva pe cale amiabila, prin tratative
directe, orice neintelegere sau disputa care se poate ivi intre ei in cadrul sau in legatura cu indeplinirea
contractului.

20.2 Daca, dupa 15 de zile de la inceperea acestor tratative neoficiale, achizitorul si prestatorul nu reusesc sa
rezolve in mod amiabil o divergenta contractuala, fiecare poate solicita ca disputa sa se solutioneze de catre
instantele judecatoresti competente.

Primaria Glavile
SAT GLi\VILAE, STRADA PRINCIPALA, NR.338,
JUDETUL VALCEA
Email:primariaglavile@yahoo.com ; glavile@vl.eadm.ro

Pagina 7 din 8



i °
Glavile
21. Limba si legea care guverneaza contractul.

21.1 Limba care guverneaza contractul este limba romana.
21.2 Contractul va fi interpretat conform legilor din Romania.

22. Comunicari.
22.1 (1) Orice comunicare intre parti, referitoare la indeplinirea prezentului contract, trebuie sa fie
transmisa in scris.

(2) Orice document scris trebuie inregistrat atat in momentul transmiterii, cat si in momentul primirii.
22.2 Comunicarile intre parti se pot face si prin telefon, telegrama, telex, fax sau e-mail cu conditia
confirmarii in scris a primirii comunicarii.

23. Clauze finale.

23.1 Modificarea prezentului contract se va face numai prin act aditional incheiat intre partile contractante.
23.2 Existenta vreunei clauze contrare legii, ordinii publice sau bunelor morale si/sau a vreunei clauze
considerate nescrisa sau nule ori anulabile se sanctioneaza cu inlocuirea de drept cu dispozitiile legale aplicabile,
fara a atrage nulitatea intregului contract.

23.3 Prezentul contract reprezinta acordul de vointa al partilor, liber exprimat, drept pentru care partile au inteles
sa-l incheie astazi, .....cccccoeeevveeeennns , In doua exemplare originale, cu putere egald, cate unul pentru fiecare parte.

ACHIZITOR PRESTATOR

COMUNA GLAVILE
Primar,

DUICU IUSTIN Administrator,

Contabil,
POPESCU CORNELIA

Viza CFP
NITULESCU MARIA-ELEONORA

Consilier achizitii publice,
SARPE-POPA ADRIANA
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